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SZINTVIZSGA FELADATOK

d

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hatdskorébe tartozé szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MEZOGAZDASAGI GAZDAASSZONY, FALUSI
VENDEGLATO

Feladat sorozatjele: MF IV.

Szintvizsga id6tartama: 180 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, marcius 15-tGl aprilis 30-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Feladatok helyszine: tankonyha, tanebédI§, szaktanterem, kollégium vagy
vendégfogaddhely, tanlizem: allattarto telep, kertészet

MF IV./A feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: 10 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat meghatarozasa, leirasa: Hatarozza meg a bemutatott fliszerek nevét.
A feladat tipusa: Elelmiszer alapismeret gyakorlat, fliszerfelismerés.

A feladat részletezése: irja be a mellékelt tablazatba a konyhai felhasznalasra elSkészitett,
szamozott ivegben, vagy tdlkaban taldlhaté fliszerek sorszamadhoz a fliszer nevét.

Egyéb informacidk: A meghatdrozdshoz a flszerek dallagat, szinét, illatat, formajat (6rolt,
szemes, oldott, szaritott, zold) is vegye figyelembe. A mellékletben taldlhato felsorolds segiti
a feladat megoldasat.

MF IV./B feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat meghatdrozdsa, leirdsa: Végezze el a szallashelyen a flrd6szoba (vagy a
vizsgabizottsag altal kijelolt mosdd, zuhanyfiilke, WC) id6szakos (nagytakaritasi) feladatait.

A feladat tipusa: Csaladellatasi gyakorlat, lakékornyezet gondozas.

A feladat részletezése: A feladat végrehajtasanak szinterén (a kollégiumban, a tankonyhdhoz
tartozo higiénias egységben, vagy a vendégfogaddhelyen) a tisztdlkoddasra szolgalé helyiség
alapos takaritdsa. Végezze el a szikséges el6készité munkalatokat, ellenérizze a sziikséges
vegyszereket, eszkdzoket is! Az elvégzett munkat ismertesse a bizottsaggal.

-Takaritdszerek, -eszkdzok és a takaritas elGkészitése

-Szemeteskuka kilritése, fert6tlenitése, pokhalozas

-WC csésze tisztitasa, fertGtlenitése

-Mosddkagyld, csapok, lefolyd tisztitasa, fertStlenitése, fémrészek fényezése

-Flrd6kad vagy zuhanyflilke tisztitdsa, fémrészek fényezése
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

-Csempe, ablakkeretek, ajtd lemosasa

-Ablak, tikrok, tiveglapok takaritasa

-Padozat felmosasa, fert6tlenitése

-Ellenérzés, tartozékok pétlasa, visszahelyezése
-Takaritoszerek, eszkozok elrakasa

Egyéb informacidk: A tanuld a vegyszereket csak a tanar jelenlétében haszndlhatja!

MF IV./C feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési ido: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat meghatdrozasa, leirasa: Hatdrozza meg a szarvasmarha testrészek nevét, majd él6
allaton mutassa be azokat. Ismertesse az egyes testrészek hudsminGségi osztalyat és
felhasznalasi lehet&ségeit.

A feladat tipusa: Allattartasi gyakorlat, élelmiszer alapanyag felismerés, kommunikacio.

A feladat részletezése: A feladat végrehajtasanak szintere az allattarté telep.

- A szarvasmarha testrészek felhasznalas/feldolgozas szerinti nevének beirdsa a csatolt
tablazat abranak megfelel6 szammal jelolt soraba. A feladat végrehajtasat segitik a
mellékletben leirtak.

- Az allattarté telepen, é16 allaton a tablazatban felismert testrészek bemutatatasa.

- A mellékelt tablazatban kozoltek segitségével az egyes husosztalyokba tartozd
testrészek és a kapcsolodé ételkészitési lehetGségek szébeli ismertetése.

Egyéb informacidk: A tablazatba csak a test/husrészek nevét kell beirni. A min&ségi
osztalyozas és az elkészitési mddok, étel tipusok celldkba torténé bejeldolése nem kotelezd,
de az a szobeli kiegészitést segitheti! Az allat megkozelitésénél fokozott évatossaggal kell
eljarni! Az allat megkozelitése csak a vizsgabizottsag és az oktato jelenlétében torténhet!

MF 1V./D feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Végezzen tavaszi dpolasi munkat a kijelolt diszkerti
tertleten.

A feladat tipusa: Kertészeti munkak végzése, diszkertapolas.

A feladat részletezése: A feladat megoldasanak szintere lehet: taniizem, vendégfogadd hely,
iskola, lakékornyezet, kollégium, park, jatszétér stb.

- Készitse el6, ellen6rizze, szlikség esetén javitsa ki az dapolashoz sziikséges
szerszamokat!

- Végezze el a teriileten a rendelkezésre all6 anyagok és eszkdzok felhaszndlasaval,
a talaj, a bokrok, cserjék, éveld disznovények és a gyep aktualis dpolasi munkait!

- Aszerszamokat tisztitsa meg, helyezze el a taroldba.

- Ahulladékot szedje 6ssze és vigye el a megfelel§ helyre (komposztald, szemét)!

- A feladat befejezése utdn széban ismertesse az elvégzett munkakat, indokolja meg
tevékenységét, a tavaszi munkak fontossagat!

Egyéb informaciok: Kiemelt figyelmet kell forditani a balesetmentes munkavégzésre,

a szerszamok kezelésére, tarolasara.

Osszes id6keret: 30+60+30+60= 180 perc
Osszes pontszam: 25+30+20+25= 100 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

VIZSEAZO NEVE: .....iiieeiiiiiinniiiiieeiiiiieasiiiiessssisinenssisstessssssiressssssssssssssssennes

Melléklet
az MF IV./A Fliszer felismerési feladathoz

Sor-

szam Fliszer megnevezése

Pont-
szam

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

38.

39.

40.

41.

42.

43.

44,

45.

46.

47.

48.

49.

50.

Osszes pontszam

Fliszerek neve:

anizs, babérlevél, bazsalikom, bordkabogyd, borsikafli, borsmenta, chili, citromfd, citromhé;j,
curry, édes koménymag, fahéj, fehérbors, feketebors, fokhagyma, gyombér, kakukkfd,
kapormag, kapor, kapribogyd, koriandermag, kdménymag, kurkuma, lenmag, lestyan levél,
majoranna, medvehagyma, mustdrmag, napraforgédmag, narancshéj, oregdnd, petrezselyem
levél, piros paprika, romai kdmény, rozmaring, safrany, snidling, szaritott paradicsom,
szegflbors, szegfliszeg, szerecsendid, szezammag, szurokf(i, tarkonylevél, torma, tokmag,

vanilia rud, voroshagyma, zeller, zéldbors, zsélya
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

ViIZSEAZO NEVE: .....iieeeiiiiiiniiiiiireiietireniessesnssesssensssssennsssssssnsssssssnnsssssssnnns

Melléklet

az MF IV./C Szarvasmarha testrész felismerési és hishasznositasi feladathoz
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Testrészek neve: bélszin (v. vesepecsenye), csipdfart6, csontos oldalas, fart6, fehérpecsenye,
gomboly felsal, hatszin, hosszu felsal, lapocka, nyak, oldallapocka, puhahatszin, puhaszegy,
rostélyos, szegy, tarja, labszarhus, lab, fej.

Husrészek osztalyozasa: |, 11, I, V. osztaly.

Elkészités: siitve szeletben, egyben; pdrolva szeletben, egyben; f6zve, toOltve, daralva,
porkolt, gulyas, tokany.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Abran jelolt

P Testrész megnevezése Pontszam
sorszam

Osztaly

Elkészités

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Osszes pontszam
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Egyéb megjegyzés, felkésziilés a beszélgetésre:

10
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

UTMUTATO

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitéshez készilt

SZINTVIZSGA FELADAT
ERTEKELESEHEZ

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MEZOGAZDASAGI GAZDAASSZONY, FALUSI
VENDEGLATO

Feladat sorozatjele: MF IV.

Szintvizsga id6tartama: 180 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

11
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Felhasznalhato: 9. évfolyam, marcius 15-t6l aprilis 30-ig
Javitd-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tankonyha, tanebédl§, szaktanterem, kollégium vagy
vendégfogaddhely, tanlizem: allattarto telep, kertészet

12
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

MF IV./A feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: 10 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: Hatdrozza meg a bemutatott fliszerek nevét.
A feladat tipusa: EleImiszer alapismeret gyakorlat, f(iszerfelismerés.

A feladat részletezése: irja be a mellékelt tablazatba a konyhai felhasznalasra elSkészitett,
szamozott livegben, vagy talkaban taldlhatd fliszerek sorszdmahoz a flszer nevét.

Egyéb informacidk: A meghatdrozdshoz a flszerek dllagat, szinét, illatat, formajat (6rolt,
szemes, oldott, szaritott, zold) is vegye figyelembe. A mellékletben taldlhato felsorolas segiti
a feladat megoldasat.

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei: Az anyagjegyzékben a félkovér
betlivel szedett 30 fliszer mellett, a képzb intézmény a felsoroltakbdl jeléljon ki tovabbi 20,
helyben ismert, hasznalt fliszert.

Eszk6zjegyzék: livegtalkak, livegek, toll, kemény alatét az irashoz.

Anyagjegyzék: fliszerek

13

Anizs

Babérlevél

Bazsalikom (morzsolt vagy zold)
Borokabogyo

Borsikaf(i (morzsolt)

Borsmenta (zold)

Chili

Citromfu (zo6ld)

Citromhéj (apritott, reszelt)
Curry

Edes kdménymag

Fahéj (egész, darabos)

Fahéj 6rolt

Fehérbors szemes

Feketebors szemes

Fokhagyma (gerezdben, vagy
granulatum)

Gyombér (egész, vagy 6rolt)
Kakukkf(i (morzsolt)
Kapormag

Kapor (morzsolt)

Kapri (kapribogyd)
Koriandermag

Kéménymag

Kurkuma

Lenmag

Lestyanlevél (morzsolt)
Majoranna (6rolt, vagy
morzsolt, vagy z6ld)
Medvehagyma (6rolt)
Mustarmag
Napraforgdmag

Narancshéj (apritott, reszelt,
vagy szaritott)
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Oregand (morzsolt)

Orolt babérlevél

Orolt fehér bors

Orolt fekete bors

Orolt kbménymag

Orolt szegflibors

Orolt szegfliszeg

Orélt szerecsendid
Petrezselyem levél (szaritott,
vagy tartositott zold)
Pirospaprika (fliszerpaprika)
Rémai kémény

Rozmaring (morzsolt vagy zold)
Safrany

Szaritott paradicsom

Szegfiibors

Szegfliszeg (egész)
Szerecsendio (egész)
Szezdmmag

Szines bors

Szurokfd

Tarkonylevél (morzsolt)
Torma (gyokér, vagy reszelt)
Tokmag

Vanilia rad

Voroshagyma

Zeller (szaritott, vagy zo6ld)
Zoldbors

Zsdlya

Snidling (z6ld)

A feladatrészekre adhaté pontszamok: Egy helyes meghatdrozas 0,5 pontot ér. Hibatlan
teljes kitoltés esetén adhatd 6sszesen 25 pont.

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetencidk: Elelmiszer
alapismeret, a flszerek élettani szerepe, a felhasznalas szabalyai, lehet&ségei, izérzékelés,
tlréképesség, terhelhet8ség, kommunikacios rugalmassag, felfogdképesség,
helyzetfelismerés.

MF 1V./B feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: Végezze el a szallashelyen a flrd6szoba (vagy a
vizsgabizottsag altal kijelolt mosdd, zuhanyfiilke, WC) id6szakos (nagytakaritasi) feladatait.

A feladat tipusa: Csaladellatasi gyakorlat, lakékornyezet gondozas.

14
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladat részletezése: A feladat végrehajtdsanak szinterén (a kollégiumban, a tankonyhahoz
tartozé higiénids egységben, vagy a vendégfogaddhelyen) a tisztalkodasra szolgald helyiség
alapos takaritdsa. Végezze el a sziikséges el6készité munkalatokat, ellendrizze a szlikséges
vegyszereket, eszkdzoket is! Az elvégzett munkat ismertesse a bizottsaggal.

- Takaritoszerek, -eszk6zok és a takaritas el6készitése

- Szemeteskuka kiliritése, fert6tlenitése, pokhaldzas

- WC csésze tisztitasa, fertGtlenitése

- Mosddkagyld, csapok, lefolyd tisztitdsa, fert6tlenitése, fémrészek fényezése
- Flird6kad vagy zuhanyfllke tisztitdsa, fémrészek fényezése

- Csempe, ablakkeretek, ajto lemosdsa

- Ablak, takrok, Gveglapok takaritdsa

- Padozat felmosasa, fert6tlenitése

- Ellen&rzés, tartozékok pétlasa, visszahelyezése

- Takaritoszerek, eszk6zok elrakasa

Egyéb informacidok: A tanulé a vegyszereket csak a tanar jelenlétében hasznalhatja!l
A tisztitészerek csomagolasan biztositani kell a hasznalati utasitds olvashatdsagat.
A bemutatott és felhasznalhatd eszk6zok, anyagok jévahagydsa a Szintvizsga Bizottsag
Elndkének feladata.

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei: Anyagok, eszkdzok kivdlasztasa és a
miveleti sorrend betartasa, indoklasa, kommunikaldsa. A munka és a munkahelyi rend
mindsége, a munkavédelmi szempontok betartasa.

Eszk6zjegyzék: Létra, mlanyagvodor, tisztitokenddk (pl. Vileda), fényesité kendd, falsoprd,
suroldkefe, partvis, WC kefe, nyeles felmosé.

Anyagjegyzék: Haztartasi papirtorl6, meleg viz, altalanos tisztitdészer, ablakmosd szer,
suroldszer, fert6tlenits szer, egyéb tisztitdszerek.

15
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladatrészekre adhaté pontszamok:

Takaritoszerek, -eszkozok és a takaritas el6készitése (ablaknyitas,
szell6ztetés, rendrakads, a felesleges targyak elvitele, a torilkozék 3 pont
szennyesbe helyezése)
Szemeteskuka kiliritése, fert6tlenitése, miianyag zsdkkal ellatasa.

Ll 2 pont
Pékhalozas.
WC csésze kefével és specialis szerrel tisztitasa, fertStlenitése, a WC tobbi 4 bont
részének nedves ruhaval attorlése P
Mosddkagyld, csapok, lefolyd tisztitdsa, a fémrészek fényezése 4 pont
Flird6kad vagy zuhanyfilke tisztitasa, a fémrészek fényezése 4 pont
Csempe, ablakkeretek, ajté lemosasa 3 pont
Ablak, tikrok, Gveglapok takaritdsa 3 pont
Padozat tisztitasa, fert6tlenitése 3 pont
Ellendrzés, torolkoz6k, WC papir, tartozékok pdtlasa, szemetesvodor, 2 pont
el6tétek visszahelyezése P
Takaritdszerek elrakdsa, eszkozok megtisztitasa, torl6kenddk, felmoséd 2 pont
kimosasa, szaritasa P

Osszesen 30 pont

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetenciak: Higiénids szemlélet, a
kornyezet tisztantartdsa, munkavédelmi el6irdsok betartdsa, tlir6képesség, kommunikacids
rugalmassag, helyzetfelismerés.

MF IV./C feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési idG6: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

16
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Hatarozza meg a szarvasmarha testrészek nevét, majd é16
allaton mutassa be azokat. Ismertesse az egyes testrészek husmindségi osztdlyat és
felhasznalasi lehet8ségeit.

A feladat tipusa: Allattartasi gyakorlat, élelmiszer alapanyag felismerés, kommunikacio.
A feladat részletezése: A feladat végrehajtdsanak szintere az allattarto telep.

- Aszarvasmarha testrészek felhasznalas/feldolgozas szerinti nevének beirdsa a csatolt
tablazat dbranak megfelel6 szammal jelolt sordba. A feladat végrehajtasat segitik a
mellékletben leirtak.

- Az allattarté telepen, é16 allaton a tablazatban felismert testrészek bemutatatasa.

- A mellékelt tablazatban kozoltek segitségével az egyes husosztalyokba tartozd
testrészek és a kapcsolddé ételkészitési lehetGségek szébeli ismertetése.

Egyéb informacidk: A tablazatba csak a test/husrészek nevét kell beirni. A mingségi
osztalyozas és az elkészitési mddok, étel tipusok celldkba torténd bejeldlése nem kotelezd,
de az a szobeli kiegészitést segitheti! Az allat megkozelitésénél fokozott dvatossaggal kell
eljarni! Az allat megkozelitése csak a vizsgabizottsadg és az oktatd jelenlétében torténhet!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei: a jelolt testrészek megnevezése, az
allat biztonsagos megkozelitése, kommunikacio.

Megnevezések:
1.bélszin (v. vesepecsenye) 10.oldallapocka
2.hatszin 11.puhahatszin
3.rostélyos 12.csontos oldalas
4.g6mbdlyd felsal 13.szegy
5.hosszu felsal 14.tarja
6.fehérpecsenye 15.nyak
7 fart6 16.puhaszegy
8.csipbfart6 17.1abszarhus
9.lapocka

I. osztalyu husrészek: bélszin, hatszin, rostélyos. Elkészités: szeletben, egyben siitve.

Il. osztalyd husrészek: lapocka, felsal, fehér pecsenye, fart6. Elkészités: nagyobb darabban,
szeletben parolva, f6zve, toltve.

osztalyu husrészek: csontos oldalas, tarja, nyak, szegy, labszar. Elkészités: f6zve, parolva,
porkolt, gulyas, tokany, leves.

IV. osztalyu husrészek: fej, lab: Elkészités: f6zve, daralva, porkolt, tokany, gulyas.
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Eszkozjegyzék: ElS &llat.
Anyagjegyzék: Kemény aladtét az irdshoz, toll.
A feladatrészekre adhaté pontszamok: Egy-egy helyes beirds 0,5 pontot jelent, (6sszesen

8,5 pontot), 1,5 pont adhato az allat megkozelitésére, az allattal vald kapcsolat kialakitasara,
és 10 pont a szébeli kiegészitésre.

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetenciak: Helyzetfelismerés,
szakmai nyelv( hallott széveg megértése, szakmai nyelvi beszédkészség, mennyiségérzék,
felel6sségtudat, kapcsolatteremtd készség, hatarozottsag, rendszerez6 képesség.

MF IV./D feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési idG: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat meghatarozasa, leirdasa: Végezzen tavaszi apoldsi munkat a kijelolt diszkerti
terlleten.

A feladat tipusa: Kertészeti munkak végzése, diszkertapolds

A feladat részletezése: A feladat megoldasanak szintere lehet: tanliizem, vendégfogado hely,
iskola, lakdkornyezet, kollégium, park, jatszétér stb.

- Készitse el6, ellenérizze, szlikség esetén javitsa ki az dapolashoz szilikséges
szerszamokat!

- Végezze el a terileten a rendelkezésre all6 anyagok és eszk6zok felhasznaldsaval, a
talaj, a bokrok, cserjék, éveld disznovények és a gyep aktudlis apolasi munkait!

- A szerszamokat tisztitsa meg, helyezze el a taroldba.

- A hulladékot szedje 6ssze és vigye el a megfelel6 helyre (komposztald, szemét)!

- A feladat befejezése utan szdban ismertesse az elvégzett munkdkat, indokolja meg
tevékenységét, a tavaszi munkak fontossagat!

Egyéb informaciok: Kiemelt figyelmet kell forditani a balesetmentes munkavégzésre, a
szerszamok kezelésére, tarolasara.

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei: A munkateriiletet célszerd ugy
kijelolni, hogy valamennyi tanulé szdmadra tobbféle munkatevékenység végzésére nyiljon
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lehet6ség (talajapolas /kapdlds, gereblyézés/, gyep &poldsa, bokrok, cserjék, ével6

disznovények metszése, talajanak dpolasa gondozdsa). A munkahelyi rend biztositdsa.
Balesetvédelmi szabdlyok betartasa.

Eszk6zjegyzék: Talajm(vel6 szerszdmok (gereblye, lombgereblye, kapa), 6nt6z6 kanna,
metszbolld, sdvényvago olld, elektromos flinyird, csatlakozd vezeték, gylijté edény (veder,
lada).

Anyagjegyzék: M(itragya, flimag, tapsoék, komposztfold az aktualis feladatnak megfelelGen.

A feladatrészekre adhaté pontszamok:

Szerszamok el6készitése, javitasa, a biztonsdgos munkavégzés

, . o L 5 pont
feltételeinek vizsgdlata, sziikség szerinti javitasi feladatok elvégzése P

A talaj, a bokrok, cserjék, ével6 disznovények és a gyep apolasi
munkdinak (kapdlds, gyomlalas, gereblyézés, hianyos gyepfoltok 10 pont
bevetése, metszés, sovénynyiras, flinyirds, tdpanyanyagpotlas)

Szerszamokat tisztitasa, taroldba helyezése 3 pont
Hulladék 6sszeszedése, megfelel§ helyre torténd elhelyezése 2 pont
Az elvégzett munkak ismertetése, indoklasa 5 pont
Osszesen 25 pont

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetenciak: Mennyiségérzék,
szerszamok hasznalata, alloképesség, kitartads, felel6sségtudat, kapcsolatteremts készség,
kozérthetdség, rendszerezd képesség, eredményorientaltsag.

FIGYELEM! A feladatok sorrendje nem kotott, a tanuldok munkdjukat csoportbontasban,
forgdszinpad szer( valtassal is végezhetik.

Osszes id6keret: 30+60+30+60= 180 perc
Osszes pontszam: 25+30+20+25= 100 pont
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Feladat sorozatjele: MF IV.
Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Megoldas

az MF IV./C Szarvasmarha testrész felismerési és hlishasznositasi feladathoz
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Abran jelolt , . o
j, Testrész megnevezése , , Elkészités
sorszam Pontszam | Osztaly

1. Bélszin (v. vesepecsenye) I
2. Hatszin [
3. Rostélyos [
4. Gombolyd felsal Il
5. Hosszu felsal Il
6. Fehérpecsenye Il
7. Fart6 Il
8. Csipdfart6 Il
9. Lapocka Il
10. Oldallapocka Il
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11. Puhahatszin Il

12. Csontos oldalas 1
13. Szegy [
14. Tarja I
15. Nyak 1l

16. Puhaszegy Il

17. Labszarhus 1l

Osszes pontszam

l. osztalyu husrészek elkészitése: szeletben, egyben siitve

Il. osztalyu husrészek elkészitése: nagyobb darabban, szeletben parolva, f6zve, toltve
lll.  osztalyd husrészek elkészitése: f6zve, parolva, porkolt, gulyas, tokany, leves

IV.  osztalyd husrészek (fej, 1ab): f6zve, daralva, porkolt, tokany, gulyas
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25
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