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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hatdskorébe tartozé szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 811 02 MEZOGAZDASAGI GAZDAASSZONY, FALUSI
VENDEGLATO

Feladat sorozatjele: MF V.

Szintvizsga id6tartama: 180 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhatd: 9. évfolyam, marcius 15-tGl aprilis 30-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tankonyha, tanebédl6, szaktanterem, kollégium vagy
vendégfogaddhely, tanlizem: allattartod telep, kertészet
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

MF V./A feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési ido6: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat meghatarozasa, leirdasa: Rendezze fajtanként a bemutatott szdrazaru
nyersanyagokat. Jellemezze irdsban és szoban az egyes aruféleségeket.

A feladat tipusa: Elelmiszer alapismereti gyakorlat, szarazaru felismerés és csoportositas,
kommunikacio.

A feladat részletezése: A feladat végrehajtasdnak szintere a tankonyha, tanebédI6, vagy a
szaktanterem. Az elGkészitett, szdmozott lvegekben, vagy talkdkban taldlhatd élelmiszer
alapanyagok sorszamdt irja be a feladatlap megfelel6 soraba, és jelolje meg az alabbi
csoportositas szerint a megfelel6 jellel a mellette [év6 oszlopban.

-Csoportositas:
G — gabondk, gabonafélék, feldolgozott gabonak
K - keserdf(ifélék
Sz — szaraztésztak
E — édesitészerek
H — hivelyesek

- Afeladatlapon réviden jellemezze az egyes aruféleségeket.
- A tablazat kitoltése utan ismertesse szdéban az egyes novényi termékek jellemzdéit,
hasznalatat.

Egyéb informacidk: A tablazatban felsorolt 23 termékbdl 20 kerilt bemutatasra, a hidnyzé
harom helyet tiresen kell hagyni!

MF V./B feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: 10 perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat meghatdrozasa, leirasa: Végezze el a szallashelyen a hdldszoba napi takaritasi
feladatait. A munka befejezése utan mondja el az elvégzett munkakat, mindsitse sajat
tevékenységét.

A feladat tipusa: Csaladellatasi gyakorlat, lakdkornyezet apolas.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladat részletezése: A feladat végrehajtasanak szintere a kollégium, vagy a
vendégfogaddhely.

- Takaritoszerek, -eszkozok kivalasztasa, el6készitése, ellenbrzése

- Berendezés attekintése, szell6ztetés, a takaritdst akadalyozdé targyak felrakdsa,
kivitele, tisztitdsa

- Agynemd cseréje, bedgyazas

- Szlikség szerinti munkdk elvégzése, (cserepes novények &poldsa, ablaktablak
attorlése, portorlés, porszivozas, padloétorlés, -fényezés)

- Berendezési targyak helyretétele

- Ellen6rzés — mindsités

Egyéb informacidk: Fokozottan Ugyeljen a balesetveszélyes tevékenységekre, a
munkavédelmi szabalyok betartdsdra. A tanuld a porszivét, vegyszereket csak a tandr
jelenlétében hasznalhatja!

MF V./C feladat
Rendelkezésre allé id6keret: 30 perc
Felkésziilési id6: 10 perc

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat meghatarozasa, leirasa: Hatdrozza meg a sertés testrészek nevét, majd él6 allaton
mutassa be azokat. Ismertesse az egyes testrészek husmindségi osztalyat és felhasznalasi
lehetbségeit.

A feladat tipusa: Allattartasi gyakorlat, élelmiszer alapanyag felismerés, kommunikacio.
A feladat részletezése: A feladat végrehajtdsanak szintere az allattarto telep.

- A sertés testrészek felhasznalds/feldolgozas szerinti nevének beirdsa a csatolt
tablazat megfelel6 szammal jelolt sordba. A feladat végrehajtdsat segitik a
mellékletben leirtak

- Az allattarto telepen, é16 allaton a tablazatban felismert testrészek bemutatatasa

- A mellékelt tdblazatban kozoltek segitségével az egyes husosztalyokba tartozd
testrészek és a kapcsolodo ételkészitési lehetGségek szdbeli ismertetése

Egyéb informaciok: A tablazatba csak a test/husrészek megnevezését kell beirni. A mingségi
osztalyozas és az elkészitési mddok, étel tipusok celldkba torténé bejeldlése nem kotelezd,
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

de az a szdbeli kiegészitést segitheti! Az allat megkozelitésénél fokozott dvatossaggal kell
eljarni! Az allat megkozelitése csak a vizsgabizottsag és az oktatd jelentétében torténhet.

MF V./D feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: 15 perc
Adhaté maximadlis pontszam: 25 pont

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Végezze el 10 db muskatli dugvanyozasat szaporitd
tdlcdba. Szdmolja ki, hany talcara és mennyi foldkeverékre (literben megadva) lenne sziikség
a rendelkezésre allé szaporitd talca hasznalata esetén, 100 darab dugvany elSallitasahoz.

A feladat tipusa: Kertészeti gyakorlat, hajtdsdugvanyozas, szakmai szamitas.

A feladat részletezése: A feladat végrehajtasanak szintere a hajtatéhdaz, névényhaz, félia
sator.

- Szerszamok, eszk6zok 6sszekészitése.

- Szaporité talca méretének felvétele, egy sejt és egy talca (irtartalmanak kiszamitasa.

- Szaporitdé talca el6készitése, fertStlenitett t6zeggel vagy foldkeverékkel feltoltése.

- Anyanovényrél a hajtasdugvanyok levalasztasa.

- Dugvanyozas elvégzése.

- Abeliltetett talca hidegagyba helyezése, bedntozése, ablakkal takarasa.

- Az eszkozok tisztitasa, helyre rakasa.

- Aszamitasi feladat elvégzése (a rendelkezésre allé szaporitd talca Grmérete szerint,
a 100 dugvany el8allitdsahoz sziikséges fold és-szaporitd talca mennyiség
kiszamitasa).

Egyéb informacidk: A rendelkezésre alld6 mérGeszkozzel kell meghatarozni a talca egy

sejtjiének adatait és kiszamitani térfogatat, valamint a sziikséges foldmennyiséget.

Osszes id6keret: 30+60+30+60= 180 perc
Osszes pontszam:  25+30+20+25= 100 pont



34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

VIZSEAZO NEVE: .....iieeeiiiiiiiniiiiiieeetereniessennsesssensssssenssssssssnsssssssnnsssssssnnns

az MF V./A Széarazaru felismerési, csoportositasi és jellemzési feladathoz

Szarazaru
nyersanyag neve

Sor-
szam

Csoport

Jellemzés

Pont-
szam

Apro szaraztésztak

Arpa

Buza

Finomliszt

Hajdina (tatarbuza,
pohanka, tatarka)

Kockacukor

Koles

Kristalycukor

Kukorica

Lencse

Méz

Miuzli

Pelyhek (zab,
kukorica, rizs, arpa)

Porcukor

Rétesliszt

Rizs

Rozs

Rozsliszt

Sargaborsd

Szdaraz szalas tésztak

Szarazbab

Tarhonya

Zab
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Osszes pontszam

Csoportositas: G — gabonadk, gabonafélék, feldolgozott gabonak
K — keserdf(ifélék
SZ — szaraztésztak
E — édesitészerek
H — hiivelyesek
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

VIZSEAZO NEVE: .....iiieeiiiiiiiniiiiieniiniieasiiiieessseniiensssssnessssssirssssssssssnssssssennes

Melléklet

az MF V./C Sertés testrész felismerési és hushasznositasi feladathoz

2
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Testrészek neve: comb—did, comb—felsal, comb—frikandd, comb-rdzsa, csilok, farok,
hasaalja (dagadd), hosszukaraj, 1dab—korém, lapocka, oldalas, rovidkaraj, szlizpecsenye, tarja,
fej.

Husrészek osztalya: |, 11, lll. osztaly.

Elkészités: frissen sitve szeletben, siitve egyben, parolva, f6zve, toltve, daralva, porkolt,
tokany, kocsonya.
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x &
A
I el ()

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato

Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Abra
sorszama

Testrész megnevezése

Pont-
szam

Osztaly

Elkészités

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Osszes pontszam




% i
()
‘
| NJemzeti A grargazdaségi JCamara

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

UTMUTATO

a
Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozo szakképesitéshez készilt

SZINTVIZSGA FELADAT
ERTEKELESEHEZ

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MEZOGAZDASAGI GAZDAASSZONY, FALUSI
VENDEGLATO

Feladat sorozatjele: MF V.

Szintvizsga id6tartama: 180 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, marcius 15-t4l aprilis 30-ig
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Javitd-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tankonyha, tanebédl§, szaktanterem, kollégium vagy
vendégfogaddhely, tanlizem: allattarto telep, kertészet

10
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

MF V./A feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 30 perc
Felkésziilési ido: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat meghatarozasa, leirasa: Rendezze fajtanként a bemutatott szdrazaru
nyersanyagokat. Jellemezze irdsban és szdban az egyes aruféleségeket.

A feladat tipusa: Elelmiszer alapismereti gyakorlat, szarazéru felismerés és csoportositds,
kommunikacio.

A feladat részletezése: A feladat végrehajtasanak szintere a tankonyha, tanebédlg, vagy a
szaktanterem. Az el6készitett, szamozott Uvegekben, vagy tdlkakban taldlhaté élelmiszer
alapanyagok sorszamat irja be a feladatlap megfelel6 soraba, és jelolje meg az alabbi
csoportositas szerint a megfelel6 jellel a mellette [év6 oszlopban.

Csoportositas:

G — gabondk, gabonafélék, feldolgozott gabonak
K - keserdf(ifélék

SZ  —szaraztésztak

E — édesitészerek

H — hivelyesek

- Afeladatlapon réviden jellemezze az egyes aruféleségeket.
- A tablazat kitoltése utan ismertesse szdéban az egyes novényi termékek jellemzéit,
hasznalatat.

Egyéb informaciok: A tablazatban felsorolt 23 termékbdl 20 keriilt bemutatasra, a hianyzé
harom helyet tresen kell hagyni!

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei: A megadott 23 termékbdl 20-at kell
el6késziteni. A termékek nem lehetnek bolti csomagolasban.

Eszkézjegyzék: Uvegek, mianyag talkak vagy tanyérok, toll, kemény aldtétlap az irdshoz.
Anyagjegyzék: A tablazatban felsorolt szaraz termékekbdl mintaanyag.
A feladatrészekre adhaté pontszamok: Az értékelésnél 0,5 pont adhaté minden helyes

megjeldlésre, 0,5 pont a helyes csoportositdsra és jellemzésvazlatra, 5 pont a szdbeli
ismertetésre. Mas, de szakmailag helyes jellemzés is elfogadhatd.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetencidk: Elelmiszerek
ismerete, megnevezése, tapanyag-tartalma, élettani szerepe, felhaszndlasa, izérzékelés,
tlr6képesség, terhelhetdség, kommunikacids rugalmassag, felfogdképesség, beszédkészség.

MF V./B feladat

Rendelkezésre all6 idGkeret: 60 perc
Felkésziilési ido: 10 perc
Adhaté maximalis pontszam: 30 pont

A feladat meghatdrozdasa, leirasa: Végezze el a szallashelyen a hdldszoba napi takaritasi
feladatait. A munka befejezése utdn mondja el az elvégzett munkakat, min@sitse sajat
tevékenységét.

A feladat tipusa: Csaladellatasi gyakorlat, lakékdrnyezet dpolas.

A feladat részletezése: A feladat végrehajtdsdanak szintere a kollégium, vagy a
vendégfogaddhely.

- Takaritoszerek, -eszkdzok kivalasztasa, el6készitése, ellenérzése.

- Berendezés dattekintése, szell6ztetés, a takaritdst akadalyozd tdargyak felrakdsa,
kivitele, tisztitasa.

- Agynemdi cseréje, bedgyazas.

- Szikség szerinti munkdk elvégzése, (cserepes novények apoldsa, ablaktablak
attorlése, portorlés, porszivézas, padlotorlés, -fényezés).

- Berendezési targyak helyretétele.

- Ellen6rzés — mindsités.

Egyéb informacidk: Fokozottan (Ugyeljen a balesetveszélyes tevékenységekre, a
munkavédelmi szabalyok betartdsara. A tanuld a porszivot, vegyszereket csak a tanar
jelenlétében haszndlhatja! A tisztitészerek csomagoldsan biztositani kell a hasznalati utasitas
olvashatdsagat. A bemutatott és felhasznalhatd eszk6zok, anyagok jévahagyasa a Szintvizsga
Bizottsag EInokének feladata.

A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei: A munka soradn értékelni kell a
kornyezetvédelmi, higiéniai, munkabiztonsagi elGirdsok betartdsat, az anyagok, eszkdzok

kivalasztdsanak szempontjait, a m(iveleti sorrend betartasat, indoklasat, kommunikalasat.

Eszkozjegyzék: Létra, mlanyagvodor, tisztitokendbk (pl. Vileda), fényesité kendd, portorld,
sOpru, porszivo, suroldkefe, partvis.

12
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Anyagjegyzék: Haztartasi papirtorl6, meleg viz, altaldnos tisztitészer, ablakmosé szer,
suroldszer, fert6tlenits szer, egyéb tisztitdszerek.

A feladatrészekre adhaté pontszamok:

Takaritoszerek és —eszkozok kivalasztasa, elGkészitése, 3 pont
ellen6rzése, P
Ablak kinyitasa, szell6ztetés, kisebb sz6nyegek, parndk kirazdsa 3 pont
Székek, Ul6kék felrakasa, vazak kivitele, szemetes kiliritése 3 pont
Agynemdicsere, bedgyazas 5 pont
Cserepes novények apoldsa, ablaktablak attorlése, portorlés, 5 bont
porszivdzas, a padlo feltorlése, sziikség szerinti fényezése P
Berendezési targyak visszahelyezése, fliggdnyok behuzasa, 3 pont
asztalteriték, karpitok megigazitasa, ellenbrzés P
Takaritdszerek elrakdsa, eszk6zok megtisztitasa, helyre rakasa, 3 pont
torl6kendé6k szikség szerinti kimosdsa, szaritdsa P
Szdébeli bemutatds, mingGsités 5 pont
Osszesen 30 pont

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetenciak: Higiénids szemlélet,
munkavédelmi el6irdsok betartdsa, tlrGképesség, kommunikaciés rugalmassag,
helyzetfelismerés, a kornyezet tisztadntartdsa, kornyezet-tudatossdg a takaritd- és a

mososzerek megvdlasztasaban, szelektiv hulladékgydijtés, szakmai nyelvli beszédkészség.

MF V./C feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: 10 perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

A feladat meghatdrozasa, leirdasa: Hatarozza meg a sertés testrészek nevét, majd éI6 allaton

mutassa be azokat. Ismertesse az egyes testrészek huismindségi osztalyat és felhasznalasi
lehetGségeit.

13
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 MezGgazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladat tipusa: Allattartasi gyakorlat, élelmiszer alapanyag felismerés, kommunikacio.
A feladat részletezése: A feladat végrehajtdsanak szintere az allattarto telep.

- A sertés testrészek felhasznalds/feldolgozas szerinti nevének beirdsa a csatolt
tablazat abranak megfelel6 szammal jelolt soraba. A feladat végrehajtasat segitik a
mellékletben leirtak

- Az allattarté telepen, é16 allaton a tablazatban felismert testrészek bemutatatasa

- A mellékelt tdblazatban kozoltek segitségével az egyes husosztdlyokba tartozd
testrészek és a kapcsolodo ételkészitési lehetSségek szdbeli ismertetése

Egyéb informaciok: A tablazatba csak a test/husrészek megnevezését kell beirni. A mingségi
osztdlyozas és az elkészitési mddok, étel tipusok celldkba torténd bejeldlése nem kotelezd,
de a szdbeli kiegészitést segitheti! Az allat megkozelitésénél fokozott dévatossaggal kell
eljarni! Az allat megkozelitése csak a vizsgabizottsag és az oktatd jelenlétében torténhet.

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei: a jelolt testrészek megnevezése, az
allat biztonsagos megkozelitése, kommunikacio.

Megnevezések:
1.Szlizpecsenye 9. Ldb — koérom
2.Rovidkaraj 10.Farok
3.Hosszukaraj 11.Lapocka
4.Comb - Felsal 12.0ldalas
5.Comb - Di6 13.Hasaalja (dagadd)
6.Comb — Frikando 14.Tarja
7.Comb — Rdzsa 15.Fej
8.Cslilok

l.osztalya husrészek: hosszu karaj, rovid karaj, szlizpecsenye, tarja, comb (felsdl, dio,
frikando, rdzsa). Elkészités: szeletben frissen sliltnek, egyben siitve.

Il.osztalyd husrészek: lapocka, oldalas, dagadd, csiilok. Elkészités: siitve, parolva, f6zve,
toltve, daralva, porkolt, tokany.

lll.osztalya hasrészek: fej, 1ab, farok. Elkészités: f6zve, kocsonya, porkolt.

Eszk6zjegyzék: Toll, kemény alatét az irashoz

Anyagjegyzék: EIG allat
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 Mez6gazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladatrészekre adhaté pontszamok: Minden helyes beiras 0,5 pontot jelent (6sszesen 7,5
pontot), 2,5 pont adhatd az allat megkozelitésére, az allattal valé kapcsolat kialakitasara, és
10 pont a szdbeli kiegészitésre.

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetencidk: Szakmai nyelvi
hallott sz6veg megértése, szakmai nyelvl beszédkészség, mennyiségérzék, felelésségtudat,
kapcsolatteremtG készség, hatarozottsag, rendszerezd képesség, helyzetfelismerés.

MF V./D feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: 15 perc
Adhaté maximalis pontszam: 25 pont

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Végezze el 10 db muskatli dugvanyozdsat szaporitd
tdlcdba. Szamolja ki, hany tdlcdra és mennyi foldkeverékre (literben megadva) lenne sziikség
a rendelkezésre allé szaporité talca hasznalata esetén, 100 darab dugvany el6allitdsahoz.

A feladat tipusa: Kertészeti gyakorlat, hajtdsdugvanyozas, szakmai szamitas.

A feladat részletezése: A feladat végrehajtasanak szintere a hajtatohdz, névényhaz, félia
sator.

- Szerszamok, eszkozok osszekészitése.

- Szaporité tdlca méretének felvétele, egy sejt és egy talca Urtartalmanak kiszdmitdsa.

- Szaporité télca el6készitése, fertGtlenitett t6zeggel vagy foldkeverékkel feltoltése.

- Anyanovényrdl a hajtdsdugvanyok levalasztasa.

- Dugvanyozas elvégzése.

- A beliltetett talca elhelyezése, bedntozése, ablakkal takarasa.

- Az eszkozOk tisztitasa, helyre rakasa.

- A szamitasi feladat elvégzése (a rendelkezésre allé szaporitd talca (irmérete szerint, a
100 dugvany eldallitdsahoz sziikséges fold és-szaporitd tdlca mennyiség kiszamitdsa).

Egyéb informacidk: A rendelkezésre all6 mérbeszkozzel kell meghatarozni a talca egy

sejtjének adatait és kiszamitani térfogatat, valamint a sziikséges foldmennyiséget 100 darab
dugvény elkészitéséhez.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 Mez6gazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei: A szamitdsi feladatrészt a tanuldnak
sajat mérése alapjan kell elvégeznie a rendelkezésére bocsatott tdlca adatainak
felhasznaldsaval. Célszer( tobb, kilonb6z6 méretl és sejtszamu talca hasznalata. Nagyon
lényeges az anyanovényrdl a hajtasdugvdnyok levalasztasanak munkamenetét is
figyelemmel kisérni.

Eszk6zjegyzék: Szaporito talca, szerszamok (lapat, rosta, lehuzofa, lapogatofa, lltetéfa stb.),
jeltabla, ont6z6kanna, méréeszkdz, kemény alatét, papir, toll a szamitashoz.

Anyagjegyzék: Anyanovény a hajtadsdugvanyok biztositdsdhoz, t6zeg vagy foldkeverék, viz.

A feladatrészekre adhaté pontszamok:

Szerszamok eszkozok el6készitése, munka utani tisztitasa 5 pont
Szaporitd talca el6készitése, folddel torténd feltdltése 5 pont
Anyanovényrél a hajtasdugvanyok levalasztasa 5 pont
Dugvanyozas elvégzése, 6ntozése, takardsa 5 pont
100 dugvany elkészitéséhez sziikséges tdlca és fold mennyiség 5 bont
kiszamitasa P
Osszesen 25 pont

A feladat értékelésénél megfigyelt szakmai készségek, kompetenciak: Szakmai szamitdsok,
mennyiségérzék, kéziszerszamok hasznalata, alldképesség, kitartds, felelésségtudat,
kapcsolatteremtd készség, kozérthetbség, rendszerezd képesség, eredményorientaltsag.

FIGYELEM! A feladatok sorrendje nem kotott, a tanuldk munkajukat csoportbontasban,
forgdszinpad szer( valtassal is végezhetik.

Osszes id6keret: 30+60+30+60= 180 perc
Osszes pontszam: 25+30+20+25= 100 pont

16



&

lm

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 Mez6gazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato

Feladat sorozatjele: MF V.
Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Megoldas

az MF V./A Szarazaru felismerési, csoportositasi és jellemzési feladathoz

Szdrazaru nyersanya Sor- , Pont-
¥ yag , Csoport Jellemzés ,
neve szam szam
., , L, Lehet: nagykocka, kiskocka, figuralis tészta,
Aproé szaraztésztak Sz lgy g
levesbetét
p Etelkészitéshez csak hantolt formaban,
Arpa G N
sorgydrtas alapanyaga
Bliza G Legtobbet termelt gabona, kenyér— és
tésztakészités, magas sikértartalom
Finomliszt G Apré szemcseméret, vildgos
Hajdina (tatarbuza, K Antioxidans, B-vitaminok, E-vitamin,
pohdnka, tatarka) gyogyhatas, hajdina-kdsa
, Préseléssel allitjak els, kavé, tea mellé
Kockacukor E ., )
adjak
.. Mas gabonaval keverve kenyér,
Koles G g s . . Y .
reformtapldlkozas, helyi szokas
Kristalycukor E Legaltalanosabban hasznalt édesitészer
Emberi fogyasztasra csemege valtozata,
Kukorica G liszt, vagy pelyhesitett formdaban, salata,
koret
Lencse H B1, B2-vitamin, kalcium, vas, foszfor
, . Természetes gyogyhatdsu anyagokat
Méz £ z gyogy uanyag
tartalmaz
Miizli G Puffasztott gabonabdl, pelyhekbdl késziil,
izesitett, méz, gylimolcs, olajos magvak
Pelyhek (zab, kukorica, G Hantolt gabonaszem g6zolése, préselés,
rizs, arpa) szaritas, reggeli étel
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
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34 811 02 Mez6gazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato

Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

. Aprora poritott cukor, amely tombdsodést
Porcukor E iy
gatlé anyagot tartalmaz
e s Nagyobb szemcseméret, tésztak
Rétesliszt G . g\{ .
készitéséhez
Hantolt, hantolatlan, fényezett,
Rizs G fényezetlen, f6zve, keményit6 értéke
jelentds
Sikér nem képz6dik, nehezebben
Rozs G , y L
emészthetd, keverik buzaval
. Magas B-vitamin, kalcium, foszfor,
Rozsliszt G : L. . .
magnezium, nitrogen
Sargaborso H B1, B2-vitamin, kalcium, vas, foszfor
. , . Lehet: cérnametélt, spagetti, makardni,
Szdraz szalas tésztak Sz , X pag
hosszu metélt stb.
Szarazbab H B1, B2-vitamin, kalcium, vas, foszfor
Reszelt (gombolyitett), magyar
Tarhonya Sz . ,(g ol ), magy
szaraztésztaféle
ab G Emberi fogyasztds kevés, puffasztott,
pelyhesitett formdaban
Csoportositas: G — gabonadk, gabonafélék, feldolgozott gabondk
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 Mez6gazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Megoldas

az MF V./C Sertés testrész felismerési és hishasznositasi feladathoz

2

LATE DL

T L ki

Testrészek neve: comb—did, comb—felsal, comb—frikandd, comb-rdzsa, csiilok, farok,

hasaalja (dagadd), hosszukaraj, l1ab—kdrom, lapocka, oldalas, rovidkaraj, szlizpecsenye, tarja,
fej.

Husrészek osztalya: |, II, Ill. osztaly.

Elkészités: frissen siitve szeletben, siitve egyben, parolva, f6zve, toltve, daralva, porkolt,
tokany, kocsonya.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 811 02 Mez6gazdasagi gazdaasszony, falusi vendéglato
Feladat sorozatjele: MF V.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Abra . . Pont- . e
, Testrész megnevezése , Osztaly| Elkészités
sorszama szam
1. Szlizpecsenye [

2. Rovidkaraj

3. Hosszukaraj

4. Comb - Felsal

5. Comb - Di6

6. Comb — Frikando

7. Comb — Rdzsa I
8. Csiilok Il
9. Lab — korém 0
10. Farok 0
11. Lapocka Il
12. Oldalas I

13. Hasaalja (dagadd)

14. Tarja

15. | Fej

Osszes pontszam

l. osztdlyu husrészek elkészitése: szeletben frissen slitve, egyben siitve

II. osztalyd huasrészek elkészitése: sitve, parolva, f6zve, toltve, dardlva, porkolt,

tokany

lll. osztalyd husrészek elkészitése: fézve, kocsonya, porkolt
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