x A
P N
Nerasti Agrirgasdssic! Comare|

SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, marcius 15.-t6l aprilis 30.-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: taniizem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Etgy IV./A feladat

A feladat meghatdrozdsa, leirdsa: A termékek gyartasanal nagyon fontos, hogy ismerijlik a
helyes technolégiai sorrendet. Tegye helyes sorrendbe a kakadmassza-gyartds technoldgiai
folyamatanak mdveleteit!

hantolds, kakadmassza tarolasa, apritas, porkolés, kakadbab tarolasa, tisztitas
Ismertesse részletesen a porkolés és a kakadmassza tdrolds miveletét!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.
A kakadmassza-gyartas technoldgiai folyamatanak miiveleti sorrendje:

A porkolés miivelete:
Célja:

A porkolést befolyasolo tényez6k:

A porkolés szakaszai:

A kakadmassza tarolasanak miivelete:
Célja:

Madjai:
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.
Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A tarolas alatt végbemend valtozasok:

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy IV./B feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: A termékek el6allitasandl sokféle gépet, berendezést
hasznalunk. Fontos, hogy ismerjik a berendezések részeit és miikodését. Onnek az a
feladata, hogy irja a megfelel6 helyre a fondanttablirozé berendezés szerkezeti részeit!

géptest, hajtémihaz, oldattartaly, hit6hengerek, ventilator, lemezcsiga, véddéracs, csigaelem

tuske
Ismertesse a gép feladatat és mikodési elvét!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat

Fondanttablirozo berendezés

Feladata:

Miikodési elve:
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy IV./C feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Ont egy édesipari termékgyartd lzemben azzal a
feladattal biztak meg, hogy szamolja ki az alabbiakban megadott anyagmennyiségekbdl,
hany kildgramm karamellamassza készithetd!

A beslrités sordn elparolog az oldatbdl 25 % nedvesség, mennyi massza marad a m(ivelet
végére?

Ha 6nt biznak meg a karamellamassza besl(iritésével hogyan végezné el ezt a m(iveletet?

A feladat tipusa: gyakorlati feladat. A szamoldshoz alapmiveletek végzésére alkalmas
szamoldégép haszndlhato.

Anyagok Mennyiség Atvaltas
Cukor 3300 g
Viz 1,65 liter
Keményit6szorp 0,99 kg
Sdritett tej 950 ¢
Tejzsir 80 dkg
Lecitin 75¢
Osszes anyag:

A beslirités miiveletének végzése:
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6: Etgy IV./A 30 p. + Etgy IV./B 30 p. + Etgy IV./C 60 p. = 120 perc
Osszes pont: Etgy IV./A 20 p. + Etgy IV./B 20 p. + Etgy IV./C 60 p. = 100 pont
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SZINTVIZSGA MEGOLDAS

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l, a 41/2013. (V. 28.) VM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 3 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, marcius 15.-t6l dprilis 30.-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanizem
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

Etgy IV./A feladat
A feladat meghatdrozasa, leirdsa: A termékek gyartasanal nagyon fontos, hogy ismerijlik a
helyes technolégiai sorrendet. Tegye helyes sorrendbe a kakadmassza-gyartds technoldgiai
folyamatanak mdveleteit!
hantolds, kakadmassza tarolasa, apritas, porkolés, kakadbab tarolasa, tisztitas
Ismertesse részletesen a porkolés és a kakadmassza tarolds miveletét!
A feladat tipusa: gyakorlati feladat.
A feladat értékelésének szempontjai, kévetelményei:
A kakadmassza-gyartds technoldgiai folyamatanak miiveleti sorrendje:
1. a kakadbab taroldsa, 2. tisztitds, 3. porkolés, 4. hantolds, 5. apritds, 6. a kakaémassza
tarolasa
A po6rkolés miivelete:
Célja: - a viztartalom csokkentése 1,5-2,5 %-ra

- a kakadbab barna szinének kialakitasa

- az élvezeti érték novelése, iz, aromaanyagok kialakitasa

- illésav-tartalom csokkentése

- maghéj fellazitasa
A porkolést befolyasolo tényez6k:
- a berendezés tipusa
- a kakadbab tulajdonsagai (a kakadbab alakja, viztartalma, mérete, stb.)
- a kakadmasszdval szemben tdmasztott kovetelmények
A porkolés szakaszai:
a, Felmelegedési szakasz: a berendezés felmelegitése, feltoltése kakadbabbal, a kakadbab
felmelegitése
b, Szaradasi szakasz: a kakadbab viztartalma lecsokken 1,5-2,5 %-ra. ElGszor a kakadbab
fellletérdl tavozik a viz, majd a magbels6bdl kezd dramlani a héj felé, végul kiegyenlitédik a
viztartalom az egész magban.
¢, Porkolési szakasz: folytatddik a fermentdlds alatt elinditott aroma és szin kialakulasi
folyamat. A kakadbab szine lilds-fehérrél sotétbarndra valtozik.
d, Hlitési szakasz: a kakadbabbdl hirtelen kell elvonni a h6mennyiséget, gyorsan kell
leh(iteni, hogy megakadalyozzuk a kakadvajnak a héjba torténd atjutdsat.
A kakadmassza tarolasanak miivelete:
Célja: - a folyamatos Gizemmenet biztositdsa

- a tobbletkapacitas tarolasa
Mddjai:
- Szilard halmazallapotban: 20 °C alatt, tombdkbe formazva tobb hdnapig is eltarthaté
- Folyékony halmazallapotban: kakadmassza tarolékban (planétas tarold). A tarold dupla
falt, kozépsé tengelyén a lapatok allandé mozgasban tartjdk a masszat. Erre azért van
szlikség, mert a kakadbmassza vajtartalma magas (54-56 %), nyugvd helyzetben felszallna a
massza felliletére. Taroldsi h6mérséklet: 70-80 °C, par napig tarolhato igy.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A tarolas alatt végbhemend valtozasok:
- a szerves savak egy része elillan,
- az iz hatas javul, enyhe oxidacios folyamat jatszédik le

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy IV./B feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: A termékek el6allitasandl sokféle gépet, berendezést
hasznalunk. Fontos, hogy ismerjiik a berendezések részeit és miikodését. Onnek az a
feladata, hogy irja a megfelel6 helyre a fondanttabliroz6 berendezés szerkezeti részeit!
Ismertesse a gép feladatat és mikodési elvét!

A feladat tipusa: gyakorlati feladat.
A feladat értékelésének szempontjai, kovetelményei:

oldattartaly
hatchengerek

hajtomihaz
- N _
i lemezcsiga
\

védordes

(@i’
I \\ }

g ] wsigaelem
ventifator tiiske

géptest
Fondanttablirozo berendezés

Feladata: beslritett fondant cukoroldat leh(itése és kristalyositasa.

Miikodési elve:

A kristalyositds intenziv hitéssel, levegbztetéssel és keveréssel torténik. A cukoroldat az
oldattartdlybdl a kettésfalu fels6 hengerbe keril. Az oldatot csiga tereli a henger belsé
faldra, ahol lehdl. Az oldatot a tovabbi részen tiskés csigaelemek kevergetik erGteljesen.
Forgas kozben az egyenes tliskék a keverést és falhoz kenést végzik, a ferde tliskék
lekaparjak az odakristdlyosodott fondant-masszat és tovabbitjdk tengelyirdnyban.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:

34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A levegbztet6 berendezésben torténik a fondant szell6ztetése. Az oldat az alsé
hlt6hengerben alakul kristalyos fondantta és a kiomlé nyilason tavozik.

Minden henger kdpenyébe kiilon vezetik be a hiitévizet, a felmelegedett viz a
gylijt6tolcsérbe kerdil.

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési ido6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 20 pont

Etgy IV./C feladat

A feladat meghatarozasa, leirdsa: Ont egy édesipari termékgyartd ilizemben azzal a
feladattal biztdak meg, hogy szamolja ki az aldbbiakban megadott anyagmennyiségekbdl,
hany kildgramm karamellamassza készithetd!

A bes(rités sordn elparolog az oldatbdl 25 % nedvesség, mennyi massza marad a mvelet
végére?

Ha 6nt biznak meg a karamellamassza besl(ritésével hogyan végezné el ezt a m(iveletet?

A feladat tipusa: gyakorlati feladat. A szamoldshoz alapmiveletek végzésére alkalmas
szamoldégép hasznalhato.

Anyagok Mennyiség Atviltas
Cukor 3300 ¢ 3,30 kg
Viz 1,65 liter 1,65 kg
KeményitGszorp 0,99 kg 0,99 kg
Sdritett tej 950 ¢g 0,95 kg
Tejzsir 80 dkg 0,80 kg
Lecitin 75g 0,075 kg
Osszes anyag: 7,765 kg

7,765 kg = 100 %
X 25%

X =7,765 x 25 = 1,94 kg a veszteség. 7,765 -1,94 =5,82 kg massza marad.

100
A besiirités miiveletének végzése: két |épésben torténik.
1. Bestirités I.:
Célja a karamellizacié beinditasa, a karamella szinének kialakitasa. A cukorvegyiiletek hé
hatdsara bomlani kezdenek és sarga, majd barna szinanyagok keletkeznek. A tejfehérje és
cukor reakciéba lépnek egymadssal és barna szinanyagokat, melanoidokat hoznak létre.
Berendezése: karamellaf6z6 vagy vakuumharanggal ellatott duplikator.

Nyilt térben, er6teljes keverés mellett, 130-140 °C-on kell végezni a bes(iritést.
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 541 01 Edesipari termékgyartd

Feladat sorozatjele: Etgy IV.

Ervényes: 2014. szeptember 1-t6l

A mivelet végén hozzaadjuk a zsiradékot.

2. Beslirités Il.:

Célja: emulzid készitése, a karamellamassza végsé dllaganak elérése, a viztartalom
csokkentése a karamella fajtajatol fuggden.

Berendezése: a besdrités |-nél hasznalt berendezésekben folytathatd, a fedél, illetve a
vakuumharang lezardsa utan.

Légritkitott térben, 118-130 °C-on kell f6zni a masszat a megfeleld viztartalom eléréséig.

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6: Etgy IV./A 30 p. + Etgy IV./B 30 p. + Etgy IV./C 60 p. = 120 perc
Osszes pont: Etgy IV./A 20 p. + Etgy IV./B 20 p. + Etgy IV./C 60 p. = 100 pont

A feladat értékelésénél figyelembe kell venni még:

- atanulék fellépését, a munkdhoz valé hozzadllasat, a higiéniai megjelenését,

- kommunikacidéjat (viselkedés, udvariassag, stb.)

- a munkavédelmi, tlzvédelmi, higiéniai, kornyezetvédelmi szabdlyok betartasat.



