valamennyi, pék szakképzést folytaté iskola Igazgatdjanak

Székhelyén

Tisztelt Igazgaté Asszony/Ur!
A Foldmdivelésiigyi Minisztérium felhivasa alapjan a 2016/2017. tanévben

a PEK SZAKMA KIVALO TANULOJA VERSENY-t

a Nemzeti Agrargazdasagi Kamara szervezésében a Toldi Mikl6s Elelmiszeripari Szakképz6 Iskola és

Kollégiumban rendezziik meg (2750 Nagyk&ros, Ceglédi ut 24.)

A verseny idépontja: 2017. marcius 8-10. beérkezés: 2017. marcius 7.
Nevezési hatdrid6: 2017. februar 21.

Az intézet igazgatdja: Kisné Rézsa Ibolya Tel: 06 30 /9251760
Ugyintézé: Szendrei Eva Tel: 0630/399-3906

A versenyen valo részvétel feltételei:
Az OKJ 34 541 05 Pék szakma csak azon végzGs tanuléi vehetnek részt, akik:

legalabb kézepes tanulmanyi eredményt értek el,

fegyelmi biintetésiik és igazolatlan hianyzasuk nem volt,

onhibajukbdl balesetet nem okoztak,

a nevezési dijat résziikre, a rendezé iskola szamlajara befizette.

A nevezheté versenyz6k szama:

Az érdekelt iskolak az 1. szamu mellékletnek megfelel6en nevezhetnek versenyzét.

Amennyiben a nevezett versenyz$ inditasa akadalyba (itkozik, tartalék versenyz6 utazhat a verseny

helyszinére, kitoItott nevezési lappal.

A Foldmi(ivelésiigyi Minisztérium felhivasa alapjan eziton hozom az érdekelt iskoldk tudomasara,
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hogy a verseny déntéjében részt vevs tanulék szamanak megfelelSen a kildd iskola nevezési dijat

fizet.

A nevezési dij: 6000 Ft/versenyz6

A nevezési dijat, az orszagos déntét rendezé iskola részére, az alabbi szimlaszamra kell befizetni:
Toldi Miklés Elelmiszeripari Szakképz6 Iskola és Kollégium (2750 Nagykérés Ceglédi ut 24.)
Bankszamla szdma: 10032000-00333867-00000000

Kozlemény rovatban ,Orszdgos pék verseny” megjegyzés keriljon feltiintetésre.

Az atutalasrél sz6l6 igazolast a versenyre érkezé tanuld, illetve kisérGje a regisztracidkor koteles

bemutatni a versenyfelel6snek, vagy a rendez6 iskola megbizottjanak.

A versenyre a tanuldk hozzanak magukkal:

személyi igazolvanyt, TAJ kartyat, ado kartyat,

irdeszkdzt (kékszini toll),

— zsebszamoldgépet,

— egyéni felszerelést (jelzés nélkiili munkaruhat, cipét),
— a laboratdriumi feladat elvégzéséhez kdpenyt,

— OM azonosito szamot.

Kérem lgazgaté Asszonyt/Urat, hogy a csatolt nevezési lapot tanulénként hitelesitve, valamint a
kisérék és a versenyzdk étkezési és széllasigényét, érkezési idejét tartalmazé igénybejelentd lapot

kitoltve, legkésébb 2017. februdr 21-ig a versenyt rendezé iskola részére sziveskedjék megkiildeni.

Az igényelt szolgaltatdsok dijanak téritése, szamla ellenében atutaldssal térténik.

Az igényelt szillas és étkezés lemondasara csak irasban (faxon (06-53/351-599) vagy postai levélben)
2017. februar 28-ig van lehetdség. Ezutan az igénylés visszamonddasat nem tudjuk elfogadni, a

megigényelt tételek kiszamlazasra keriilnek.
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A versennyel kapcsolatos fontos informdcidk!

A dagasztds befejezésétél szamitva 4 6ra dll rendelkezésre a termék kisiitéséhez. A 4 ora lejartaval

a munka ledllitasra keriill!!

Minden versenyz8 az dltala kiszamolt anyagnormdébdl késziti el a termékeket.

Laboratoriumi versenyfeladat az alabbiak kéziil keriil kivdlasztdsra:
» Siitéipari termék mindsitése az MSZ 20501/2-1989 SiitGipari termékek vizsgdlati médszerei.
Erzékszervi pontozdsos birdlat és minésités szabvdny elGirdsai szerint
> Liszt savfokdnak meghatdrozdsa az MSZ 6369/11-87 Lisztvizsgdlati modszerek a pH,
a savfok és a zsirsav meghatdrozdsa szabvany elirdsai szerint
» Liszt szinének meghatdrozdsa Pekdr médszerrel

A laboratériumi feladathoz képenyt a versenyzék hozzanak magukkal!

A készitendd versenyfeladat termékei a mellékelt listdn szereplé termékekbdél lesznek kivdlasztva.
Siitéipari termék készitése az alabbi két termékcsoportbol lehetséges:

» omios tésztabol késziilt finom pékdruk

> tojdssal dusitott tésztdabol késziilt finom pékdruk

A termék elGallitds folyamdn kizarélag a rendezé iskola dltal biztositott alap-, segéd- és jarulékos

anyagait haszndlhatjdk fel a versenyz6k!

Meézeskaldcs készitése
A feladat végrehajtdsdhoz a versenyzék 0,5 kg elére elkészitett tésztat kapnak, melybél 20 db
kiszurt figura diszitését kell végrehajtaniuk.

Figurdk: 10 db 9 cm atmérdjii kér, 10 db 9 cm atmérdjii sziv forma.

Meézes fiiggelék tészta receptje:

Krémmargarin 200g
Méz 500¢q
Porcukor 250¢g
Mézeskaldcs fiszer 10¢g
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Liszt 1000¢g
Siitépor 20¢g
Tojdssdrgdja 40¢

Meézeskaldcs készitésének versenyfeladata az aldbbiak kéziil keriil kivalasztdsra:
» A rendelkezésre bocsatott mézeskaldcs tésztdbol készitsen 20 db kiszurt figurdt, feliiletiiket
diszitse olajos magvakkal és kandirozott gyiimélcsokkel 4 kiilbnboz6 vdltozatban!
> A rendelkezésre bocsatott mézeskaldcs tésztdabol készitsen 20 db kiszirt figurdt, feliiletiiket
diszitse glaziirral 4 kiilénb626 vdltozatban!
» A rendelkezésre bocsatott mézeskaldcs tésztabol készitsen 20 db kiszirt figurdt, feliiletiiket

diszitse marcipdnnal 4 kiilénbéz6 vdltozatban!

Diszitéshez sziikséges marcipdnt hozhat a versenyzé, melyet a versenybizottsdgnak el6zetesen be

kell mutatnia.

A szobeli versenyfeladat teljesitése az FM dltal jévahagyott szobeli tételsorok alapjan torténik.
Siitéipari- anyagismeret és termékgydrtds vizsgafeladat: 30 perc felkésziilés, 10 perc felelet

Mézeskaldcs anyagismeret és termékgydrtds vizsgafeladat: 30 perc felkésziilés, 5 perc felelet

Kérjiik, hogy a versenyre hozott sajat eszkézéket jeloljék, hogy a mosogatasban résztvevé segitok

beazonosithassak.

A verseny gyakorlati helyszine el6zetes egyeztetés utan megtekintheté
2017. februar 27. — 2017. marcius 03-ig, 8:00-12:00 6ra kdzott.

Kapcsolattarto: Szendrei Eva, 30/399-3906

2750 Nagykdros, Ceglédi ut 24.
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Az esetlegesen felmeriil6 kérdésekben a rendezd intézmény kdzvetleniil ad tajékoztatast.

A 150/2012. (VII.6.) Korm. rendelet 7. § (3) alapjdn a legalabb 71 % dJsszteljesitményt elért
versenyz6k mentesiilnek valamennyi vizsgafeladat teljesitése alél 100 % teljesitménnyel és jeles (5)
eredménnyel.

Akik a szakképesités szakmai és vizsgakévetelményeiben meghatdrozott vizsgatevékenységeknek
megfelelé feladatokban elérik a 71 % vagy afeletti teljesitményt mentesiilnek az adott

vizsgafeladat teljesitése alél 100 % teljesitménnyel és jeles (5) eredménnyel.

A rendezvény szervezdi és tdmogatdi nevében tisztelettel meghivjuk Ondket és varjuk jelentkezésiiket

a megadott cimen.

Budapest, 2017. februar 8.

Udvozlettel:

Suba Péter ‘
féigazgaté-helyettes
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