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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hataskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 451 06 PEK

Feladat sorozatjele: Pék lIl.

Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhatd: 9. évfolyam, februar 1.-t6l aprilis 30.-ig
Javitd-, illetve poétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: tanlizem, tanm(hely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK II1./A feladat

Mérési és raktarozasi feladat.

A kikészitett nyersanyagokbdl egy gramm pontossagu mérlegen mérje ki az aldbbi
nyersanyagokat a rendelkezésre bocsatott edényekbe!

A kimért nyersanyagokat tegye asztalra, és helyezze eléjiik a nyersanyagok nevével ellatott
tablakat!

1,98 Kg BI 55 liszt
12 dkg éleszt6
62 g so

1,3 dm3 viz

0,23 kg margarin
16,3 dkg cukor

Az aldbbi tablazatban tintesse fel a kimért nyersanyagok érzékszervi jellemzdgit!
Ha eltérést tapasztal az elGirtaktdl azt irja be a tdblazatbal

Megnevezés Erzékszervi tulajdonsdgok Esetlegesen tapasztalt eltérés

BL 55 liszt

Eleszt6

S6

Viz

margarin

cukor
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Nemzeti Agrargazdasisi [Kamara
Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.
Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési ido: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK 111./B feladat

A feladat tipusa: A mellékelt anyagnorma szerint szamolja ki mennyi nyersanyag sziikséges
3800 db vizeszsemle 54 g elSallitasahoz kdzvetlen tésztakészitési eljaras esetén!

A feladatlapon a részszamitdsokat is tlintesse fel!

Anyagnorma: 1000 db vizeszsemle 54 g
42,8 Kg BL 55 liszt
4,0 % élesztd
1,5% so
0,5% kombinalt adalékanyag
57,0% viz

A feladat meghatarozasa, leirasa: irasbeli feladat. A szamoldshoz alapmdveletek végzésére
alkalmas szamologép haszndlhaté.

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IIl./C feladat
A feladat tipusa: Ismertesse a vizsgabizottsdg altal a tanmdhely gépei kozil kivalasztott
dagasztégép miikodését, kezelését, munkavédelmi elGirasait és tisztantartdsi feladatait!

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: irdsbeli feladatlap.

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IIl./D feladat
A feladat tipusa:
A rendelkezésére bocsatott tésztan végezze el az alabbi tészta feldolgozasi miiveleteket!

A, Adjon fel 15 db tésztat 600g-os tomegre. Végezze el a gdmbolyitést, tésztapihentetést
majd hosszformazza a tésztdkat az alabbi alakiakra: 5 db kocsmakenyér, 5 db molnarkenyér,
5 db kerek kenyér.

B, Adjon fel 3 db tésztat 2000g tomegre (2 kg), majd gdmbolyités, pihentetés utdn ossza fel
30 részre a préseket. A tésztadarabokbdl a sziikséges pihentetések beiktatasaval formdzzon
30 db zsemlét, 20 db kiflit, 20 db bridst (legalabb 5 kilonb6z6 formdban) 20db hosszu
zsemlét!

Rendelkezésre allé id6keret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6:

PEK I11./A 30 p.
PEK I1l./B 15 p.
PEK I11./C 15 p.
PEK I11./D 60 p.

OSSZESEN: 120 perc

Osszes pont:

PEK I11./A 20 p.
PEK I11./B 10 p.
PEK I11./C 10 p.
PEK I11./D 60 p.

OSSZESEN 100 pont
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SZINTVIZSGA FELADATOK

Magyar Agrar-, Elelmiszergazdasagi és Vidékfejlesztési Kamara

hatdskorébe tartozd szakképesitésekhez

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l, az 56/2016 (VII1.19.) FM rendelettel kiadott
szakmai és vizsgaztatasi kovetelmények alapjan inditott szakképesitésekre.

Szakképesités azonosité szama és megnevezése:

34 451 06 PEK

Feladat sorozatjele: Pék llI.

MEGOLDAS
Szintvizsga id6tartama: 120 perc
Elérhet6 maximalis pontszam: 100 pont
Feladatok szama: 4 részfeladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, februar 1.-t6l aprilis 30.-ig
Javitd-, illetve pétld-vizsgan: junius 15-t6l augusztus 30-ig

Feladatok helyszine: taniizem, tanm(hely
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK II1./A feladat

Mérési és raktarozasi feladat.

A kikészitett nyersanyagokbdl egy gramm pontossagu mérlegen mérje ki az aldbbi
nyersanyagokat a rendelkezésre bocsatott edényekbe!

A kimért nyersanyagokat tegye asztalra, és helyezze eléjiik a nyersanyagok nevével ellatott
tablakat!

1,98 Kg BI 55 liszt
12 dkg éleszt6
62 g so

1,3 dm3 viz

0,23 kg margarin
16,3 dkg cukor

Az aldbbi tablazatban tlintesse fel a kimért nyersanyagok érzékszervi jellemzgit!
Ha eltérést tapasztal az elGirtaktdl azt irja be a tablazatbal

Megnevezés Erzékszervi tulajdonsdgok Esetlegesen tapasztalt eltérés

BL 55 liszt

Eleszt6

S6

Viz

margarin

cukor
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

A feladat végrehajtdsa soran az aldbbiakat kell értékelni:
1. A nyersanyag felismerését.

2. A mérések pontossagat.

3. A mértékegységek helyes alkalmazasat.

4. A mérésnél a talak pontos tarazasat.

5. A nyersanyagok névkartyainak helyes kihelyezését.

A feladat meghatarozasa, leirasa: gyakorlati feladat

Rendelkezésre allé idGkeret: 30 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 20 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK 111./B feladat

A feladat tipusa: A mellékelt anyagnorma szerint szamolja ki mennyi nyersanyag sziikséges
3800 db vizeszsemle 54 g elSallitdasahoz kdzvetlen tésztakészitési eljaras esetén!

A feladatlapon a részszamitdsokat is tlintesse fel!

Anyagnorma: 1000 db vizeszsemle 54 g
42,8 Kg BL 55 liszt
4,0 % élesztd
1,5% so
0,5% kombinalt adalékanyag
57,0% viz

Liszt:
3800kg*42,8 kg = 162,64 kg
1000kg

éleszt6:
162,64 * 4,0 =6,51 kg
100

So:
162,64 * 1,5 =2,44 kg
100

Adalékanyag
162,64 * 0,5=0,81 kg
100

Viz:
162,64 * 57,0 = 92,71 kg (liter)
100

A feladat meghatarozasa, leirasa: irasbeli feladat. A szamoldshoz alapmdiveletek végzésére
alkalmas szamologép haszndlhaté.

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK 111./C feladat
A feladat tipusa: Ismertesse a vizsgabizottsag altal a tanmdhely gépei kozll kivalasztott
dagasztégép mikodését, kezelését, munkavédelmi elSirasait és tisztantartasi feladatait!

A feladat meghatdrozasa, leirdsa: irdsbeli feladatlap.

A feladat megolddsa soran az aldbbi géppel kapcsolatos informdcidkat kell kdzélni illetve
bemutatni a vizsgazénak:

1. A gép felismerése és szakszer(i megnevezése,

2. A gép feladatanak ismertetése.

3. A gép dltal megvaldsitott dagasztasi méd megnevezése.

4. A gép kezelésének bemutatasa.

5. A gép kezel6szerveinek bemutatasa.

6. A vonatkozé munkavédelmi és munkabiztonsagi elGirasokat.

7. A gép tisztitdsara vonatkozo elSirdsokat.

Rendelkezésre allé idGkeret: 15 perc
Felkésziilési id6: - perc

Adhaté maximalis pontszam: 10 pont
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Szakképesités azonositd szama és megnevezése:
34 451 05 PEK

Feladat sorozatjele: PEK II1.

Ervényes: 2016. szeptember 1-t6l

PEK IIl./D feladat
A feladat tipusa:
A rendelkezésére bocsatott tésztan végezze el az alabbi tészta feldolgozasi miiveleteket!

A, Adjon fel 15 db tésztat 600g-os tomegre. Végezze el a gdmbolyitést, tésztapihentetést
majd hosszformazza a tésztdkat az alabbi alakdakra: 5 db kocsmakenyér, 5 db molnarkenyér,
5 db kerek kenyér.

B, Adjon fel 3 db tésztat 2000g tomegre (2 kg), majd gdmbolyités, pihentetés utdn ossza fel
30 részre a préseket. A tésztadarabokbdl a sziikséges pihentetések beiktatdsdval formdzzon
30 db zsemlét, 20 db kiflit, 20 db bridst (legalabb 5 kilénb6z6 formdban) 20db hosszu
zsemlét!

A feladat értékelése sordn figyelembe kell venni:

1. A végrehajtas szakszer(iségét.

2. A mérés pontossagat.

3. A balesetmentes munkavégzést.

4. A munkaruha szabalyszer(iségét.

5. Az eszk0zok és gépek hasznalatanak szakszer(iségét, el6készitettségét.
6. A megformazott termékek alakjat, kivitelezését.

7. A munkdhoz valé hozzadllast és magatartast.

Rendelkezésre allé idGkeret: 60 perc
Felkésziilési id6: - perc
Adhaté maximalis pontszam: 60 pont

Osszes id6:

PEK I11./A 30 p.
PEK I11./B 15 p.
PEK I11./C 15 p.
PEK I11./D 60 p.

OSSZESEN: 120 perc

Osszes pont:

PEK I11./A 20 p.
PEK I11./B 10 p.
PEK I11./C 10 p.
PEK I11./D 60 p.

OSSZESEN 100 pont



