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valamennyi, pék szakképzést folytatd iskola Igazgatdjanak

Székhelyén

Tisztelt Igazgaté Asszony/Ur!
A Foldm{ivelésligyi Minisztérium felhivasa alapjan a 2015/2016. tanévben

a PEK SZAKMA KIVALO TANULOJA VERSENY-t

a Nemzeti Agrargazdasagi Kamara szervezésében a Pesti Barnabas Elelmiszeripari Szakképzé

Iskolaban rendezzitk meg (1062 Budapest, Andrdssy Ut 63-65.).

A verseny idépontja: 2016. marcius 02-04.

Nevezési hatdrido: 2016. februar 19.

Az intézet igazgatdja: Molnar Zoltan Tel: 06 20 /4200003
Versenyfelel6s: Bereczkiné Kardevan Kinga Tel: 0630/823-3302
Ugyintézé: Galicz Istvan Tel: 361/2522260/103

A versenyen valo részvétel feltételei:

Az OKJ 34 541 05 Pék szakma csak azon végzGs tanuldi vehetnek részt, akik:
— legaldbb kozepes tanulmanyi eredményt értek el,

— fegyelmi blintetésik és igazolatlan hianyzasuk nem volt,

— ©Onhibajukbdl balesetet nem okoztak,

— anevezési dijat résziikre, a rendez6 iskola szamldjara befizette.

A nevezheté versenyz6k szama:

Az érdekelt iskolak az 1. szamu mellékletnek megfelel6en nevezhetnek versenyzét.

Amennyiben a nevezett versenyz§ inditdsa akadalyba Utkozik, tartalék versenyz6 utazhat a verseny
helyszinére, kitoltott nevezési lappal.

A Foldmlivelésiligyi Minisztérium felhivasa alapjan eziton hozom az érdekelt iskoldk tudomadsara,
hogy a verseny dontGjében részt vevd tanuldk szamdnak megfelel6en a kildS iskola nevezési dijat

fizet.

A nevezési dij: 6000 Ft/versenyzd
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A nevezési dijat, az orszagos dont6t rendezé iskola részére, az alabbi szamlaszamra kell befizetni:
Pesti Barnabas Elelmiszeripari Szakképzd Iskola (1062 Bp. Andrassy Ut 63-65.)

Bankszamla szama: 10032000-00333908-00000000

Kozlemény rovatban ,,Orszdgos pék verseny” megjegyzés keriljon feltlintetésre.

Az atutalasrdl sz6l6 igazoldst a versenyre érkezd tanuld, illetve kiséréje a regisztracidokor koteles

bemutatni a versenyfelel6snek, vagy a rendezé iskola megbizottjanak.

A versenyre a tanulék hozzanak magukkal:

— személyi igazolvanyt, TAJ kartyat, ado kartyat,

— irdeszkozt (kék szind toll),

— zsebszamoldgépet,

— egyéni felszerelést (jelzés nélkiili munkaruhat, cip6t),
— alaboratdériumi feladat elvégzéséhez kopenyt,

— OM azonosité szamot.

Kérem lIgazgatéd Asszonyt/Urat, hogy a csatolt nevezési lapot tanuldénként hitelesitve, valamint a
kisérék és a versenyz6k étkezési és szallasigényét, érkezési idejét tartalmazo igénybejelentd lapot

kitoltve, legkés6bb 2016. februar 19-ig a versenyt rendezé iskola részére sziveskedjék megktldeni.

Az igényelt szolgaltatasok dijanak téritése, szdmla ellenében atutalassal torténik.

Az igényelt szallas és étkezés lemondasara csak irasban (faxon (061/3427-188) vagy postai levélben)
2016. februar 23-ig van lehet6ség. Ezutdn az igénylés visszamonddasat nem tudjuk elfogadni, a

megigényelt tételek leszamlazasra keriilnek.
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A versennyel kapcsolatos fontos informdciok!

A dagasztds befejezésétél szamitva 4 ora dll rendelkezésre a termék kisiitéséhez. A 4 ora lejartdval

a munka ledllitasra keriilll!

Minden versenyzé az dltala kiszamolt anyagnormdbdl késziti el a termékeket.

Laboratériumi versenyfeladat az alabbiak kéziil keriil kivdlasztdsra:

77,

> Siitéipari termék minésitése az MSZ 20501/2-1989 Siitéipari termékek vizsgdlati modszerei.
Erzékszervi pontozdsos birdlat és mindsités szabvdny elbirdsai szerint

> Liszt savfokdnak meghatdrozdsa az MSZ 6369/11-87 Lisztvizsgdlati mddszerek a pH,
a savfok és a zsirsav meghatdrozdsa szabvdny elbirdsai szerint

> Liszt szinének meghatdrozdsa Pekar modszerrel

A laboratoriumi feladathoz képenyt a versenyzék hozzanak magukkal!

A készitend6 versenyfeladat termékei a mellékelt listdn szereplé termékekbél lesznek kivdlasztva.
Siitéipari termék készitése az alabbi két termékcsoportbol lehetséges:

> leveles tésztabol késziilt finom pékdruk

> tojdssal dusitott tésztabol késziilt finom pékdruk
A termék eléallitas folyamdn kizardlag a rendezé iskola dltal biztositott alap-, segéd- és jarulékos

anyagait haszndlhatjdk fel a versenyzék!

Meézeskaldacs készitése
A feladat végrehajtasdhoz a versenyzék 0,5 kg elore elkészitett tésztat kapnak, melybél 20 db
kiszurt figura diszitését kell végrehajtaniuk.

Figurdk: 10 db 9 cm dtméréji kér, 10 db 9 cm atméréjii sziv forma.

Meézes fiiggelék tészta receptje:

Krémmargarin 200¢g
Méz 500¢g
Porcukor 250¢g
Mézeskaldcs fiiszer 10¢g
Liszt 1000 g
Siitépor 20¢g
Tojdssdrgdja 409
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Mézeskaldcs készitésének versenyfeladata az alabbiak kéziil keriil kivdlasztdsra:
> A rendelkezésre bocsatott mézeskaldcs tésztabdl készitsen 20 db kiszurt figurat, feliiletiiket

diszitse olajos magvakkal és kandirozott gyiiméicsékkel 4 kiilonbozo valtozatban!

» A rendelkezésre bocsatott mézeskaldcs tésztabol készitsen 20 db kiszurt figurat, feliiletiiket
diszitse glazurral 4 kiilonb6z6 valtozatban!
» A rendelkezésre bocsatott mézeskaldcs tésztdabol készitsen 20 db kiszurt figurat, feliiletiiket

diszitse marcipdnnal 4 kiilbnb6z6 valtozatban!

Diszitéshez sziikséges marcipdnt hozhat a versenyzé, melyet a versenybizottsdgnak elézetesen be

kell mutatnia.

A szobeli versenyfeladat teljesitése az FM dltal jovahagyott szobeli tételsorok alapjdn térténik.
Siitéipari- anyagismeret és termékgyadrtds vizsgafeladat: 30 perc felkésziilés, 10 perc felelet

Mézeskaldcs anyagismeret és termékgyadrtds vizsgafeladat: 30 perc felkésziilés, 5 perc felelet

Keérjiik, hogy a versenyre hozott sajat eszk6zéket jeloljék, hogy a mosogatdsban résztvevé segiték

beazonosithassak.

A verseny gyakorlati helyszine el6zetes egyeztetés utan megtekintheté 2016. februar 17-24., 8:00-

12:00 6ra kozott.
Kapcsolattartd: Galicz Istvan, +3612522260/103
1148 Budapest XIV. keriilet AlImadi utca 3-5. (Almadi utca és Vezér ut 131. sarok).

Az esetlegesen felmeril6 kérdésekben a versenyfelelGs, illetve a rendezd intézmény kozvetlendl ad

tdjékoztatast.
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A 150/2012. (VI.6.) Korm. rendelet 7. § (3) alapjin a legaldbb 71 % d&sszteljesitményt elért
versenyz6k mentesiilnek valamennyi vizsgafeladat teljesitése alol 100 % teljesitménnyel és jeles (5)

eredménnyel.
Akik a szakképesités szakmai és vizsgakovetelményeiben meghatdrozott vizsgatevékenységeknek
megfelel6 feladatokban elérik a 71 % vagy afeletti teljesitményt mentesiilnek az adott

vizsgafeladat teljesitése alol 100 % teljesitménnyel és jeles (5) eredménnyel.

A rendezvény szervez6i és tamogatdi nevében tisztelettel meghivjuk Ondket és varjuk jelentkezésiiket

a megadott cimen.

Budapest, 2016. februar 10.

Udvézlettel:

Pataki Tamas
szakképzési igazgatd

5/5


http://www.nak.hu/

