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valamennyi, pék-cukrdsz szakképzést folytato iskola Igazgatéjanak
Székhelyén
Tisztelt Igazgat6 Asszony/Ur!

A Foldmivelésligyi Minisztérium felhivasa alapjan a 2015/2016. tanévben

a PEK-CUKRASZ SZAKMA KIVALO TANULOJA VERSENY-t

a Nemzeti Agrargazdasdgi Kamara szervezésében a Szent Istvan Mezdgazdasagi és Elelmiszeripari

Szakképz6 Iskolaban rendezziik meg (8000 Székesfehérvar, Ady Endre utca 17.).

A verseny idépontja: 2016. marcius 06-10.

Nevezési hatdrido: 2016. februar 12.

Az intézet igazgatdja: Barna Jdzsef Tel: 06 22 /311-400
Versenyfeleléds: Bereczkiné Kardevdan Kinga Tel: 0630/823-3302
Ugyintézé: Gurabi-Horvath Katalin Tel: 0630/698-0639

A versenyen valo részvétel feltételei:

Az OKJ 33 541 05 1000 00 00 Pék-cukrasz szakma csak azon végz6s tanuldi vehetnek részt, akik:
— legaldbb kozepes tanulmanyi eredményt értek el,

— fegyelmi blntetésiik és igazolatlan hidnyzasuk nem volt,

— Onhibajukbdl balesetet nem okoztak,

— anevezési dijat részlikre, a rendez6 iskola szaml3djara befizette.

A nevezheté versenyz6k szama:

Az érdekelt iskolak az 1. szamu mellékletnek megfelel6en nevezhetnek versenyzét.

Amennyiben a nevezett versenyz6 inditdsa akadalyba (itkozik, tartalék versenyz6 utazhat a verseny
helyszinére, kitoltott nevezési lappal.
A Vidékfejlesztési Minisztérium felhivasa alapjan eziton hozom az érdekelt iskolak tudomasara, hogy

a verseny dontGjében részt vevs tanuldk szamanak megfelel6en a kiildé iskola nevezési dijat fizet.

A nevezési dij: 6000 Ft/versenyzé
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A nevezési dijat, az orszagos dont6t rendezé iskola részére, az alabbi szamlaszamra kell befizetni:
Szent Istvan MezGgazdasagi és Elelmiszeripari Szakképzé Iskola 8000 Székesfehérvar, Ady Endre
utca 17.

Bankszamla szama: 10029008-00333836-00000000

Kozlemény rovatban ,Orszdgos pék-cukrdsz verseny” megjegyzés kerliljon feltiintetésre, ERA kod:
1B402.

Az atutalasrdl sz6l6 igazoldst a versenyre érkezd tanuld, illetve kiséréje a regisztracidokor koteles

bemutatni a versenyfelelsnek, vagy a rendezé iskola megbizottjanak.

A versenyre a tanulék hozzanak magukkal:

— személyi igazolvanyt, TAJ kartyat, add kartyat,

— irdeszkozt (kék szind toll),

— zsebszamoldgépet,

— egyéni felszerelést (jelzés nélkiili munkaruhat, cip6t),
— alaboratdériumi feladat elvégzéséhez kopenyt,

— OM azonosité szamot.

Kérem lIgazgaté Asszonyt/Urat, hogy a csatolt nevezési lapot tanuldnként hitelesitve, valamint a
kisérék és a versenyz6k étkezési és szallasigényét, érkezési idejét tartalmazo igénybejelentd lapot

kitoltve, legkés6bb 2016. februar 12-ig a versenyt rendezé iskola részére sziveskedjék megkuldeni.

Az igényelt szolgdltatasok dijanak téritése, szamla ellenében el6re - a versenyt megel6z6en -

atutalassal torténik.

Az igényelt szallas és étkezés lemondasara csak irasban (faxon (06 22 390-421) vagy postai levélben)
2016. februar 26-ig van lehet6ség. Ezutdn az igénylés visszamonddsat nem tudjuk elfogadni, a

megigényelt tételek leszamlazasra keriilnek.
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A versennyel kapcsolatos fontos informdciok!

Pék versenyfeladatok

A dagasztds befejezésétél szamitva 4 ora dll rendelkezésre a termék kisiitéséhez. A 4 ora lejartdval

a munka ledllitasra keriilll!

Minden versenyzé az dltala kiszamolt anyagnormdbdl késziti el a termékeket.

Laboratoriumi versenyfeladat az alabbiak kéziil keriil kivalasztdsra:
> Siitéipari termék minésitése az MSZ 20501/2-1989 Siitbipari termékek vizsgadlati modszerei.
Erzékszervi pontozdsos birdlat és mindsités szabvdny elbirdsai szerint
> Liszt savfokdnak meghatdrozdsa az MSZ 6369/11-87 Lisztvizsgdlati mddszerek a pH,
a savfok és a zsirsav meghatdrozdsa szabvdny elbirdsai szerint

> Liszt szinének meghatdrozdsa Pekdr modszerrel

A laboratoriumi feladathoz képenyt a versenyzék hozzanak magukkal!

A készitend6 versenyfeladat termékei a mellékelt listdn szereplé termékekbél lesznek kivdlasztva.
Siitéipari termék készitése az alabbi két termékcsoportbol lehetséges:

> omlés tésztabdl késziilt finom pékdruk

> tojdssal dusitott tésztabdl késziilt finom pékdruk

A termék elddllitas folyamadn kizardlag a rendezé iskola dltal biztositott alap-, segéd- és jarulékos

anyagait haszndlhatjdk fel a versenyzék!

Cukrdsz

Py

A pék és cukrasz (kivéve diszmunka) termékek eléadllitasa folyamadn kizarélag a rendezé iskola dltal

biztositott alap-, segéd- és jarulékos anyagokat haszndlhatjdk fel a versenyzék!
A cukrdsz gyakorlatra 240 perc helyett 360 perc dll rendelkezésre.

A gyakorlati feladatok listdjat a melléklet tartalmazza. A versenybizottsdg a 13 féle torta és 13 féle

napi termék kéziil valasztja ki a versenyfeladatokat (1 db torta és egyféle napi termék).
Rendelkezésre dll:

» diszmunkédhoz 26 cm-es torta,alap vajkrémmel téltve
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> atortdhoz 22 cm-es tortakarika (magassdga 6 cm)

> névényi tejszin, dllati tejszin
A diszmunkdhoz sziikséges anyagokat minden versenyzé hozza magdval!

A diszmunkdhoz hozott karamellt, marcipdnt, plasztik csokolddét és egyéb anyagokat, eszkbzéket

a versenybizottsagnak be kell mutatni. Kizarélag eheté diszeket lehet felhaszndlni!
A szobeli versenyfeladat teljesitése az VM dltal jovahagyott szobeli tételsorok alapjan térténik.
Idétartam: 20 perc felkésziilés, 5 -5 perc felelet modulonként.

Kérjiik, hogy a versenyre hozott sajat eszkézoket jeléljék, hogy a mosogatdsban résztvevé segiték

beazonosithassadk.

A verseny gyakorlati helyszine el6zetes egyeztetés utan megtekintheté 2016. februar 08-12., 8:00-
16:00 ora kozétt.

Kapcsolattartd: Németh Gabor (izemvezets) 06-30-208-0806

Az esetlegesen felmeriil6 kérdésekben a versenyfelelGs, illetve a rendezd intézmény kozvetleniil ad

tdjékoztatast.

Akik a szakképesités vizsgarészéhez rendelt szakmai kévetelménymodul vizsgafeladatait
teljesitették és a szakmai kovetelménymodul versenyrészen megszerezheté pontok 71%-dt
megszerezték, jeles osztdlyzatot kapnak és az adott versenyrésznek megfelelé kévetelménymodul

letétele alél mentesiilnek a 20/2007. (V.21.) SzMM rendelet 5.§ (5) bekezdése alapjan.

A rendezvény szervez6i és tdmogatdi nevében tisztelettel meghivjuk Ondket és varjuk jelentkezésiiket

a megadott cimen.

Budapest, 2016. februar 02.

Udvozlettel:

Pataki Tamas
szakképzési igazgatd
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