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valamennyi, pék-cukrdsz szakképzést folytato iskola Igazgatéjanak
Székhelyén
Tisztelt Igazgaté Asszony/Ur!

A Vidékfejlesztési Minisztérium felhivasa alapjan a 2014/2015. tanévben
a PEK-CUKRASZ SZAKMA KIVALO TANULOJA VERSENY-t

a Nemzeti Agrargazdasagi Kamara szervezésében a Fodor J6zsef Elelmiszeripari Szakképz6 Iskoldban

rendezziilk meg (6725 Szeged, Szabadkai ut 3.).

A verseny idépontja: 2015. marcius 16-20.

Nevezési hatdrido: 2015. februar 20.

Az intézet igazgatdja: Dombovdari Tamas Tel: 06 62 /548-964
Versenyfeleléds: Bereczkiné Kardevdan Kinga Tel: 0630/823-3302
Ugyintézé: Dékany Laszl6 Tel: 30/740-1763

A versenyen valo részvétel feltételei:

Az OKJ 33 541 05 1000 00 00 Pék-cukrasz szakma csak azon végz6s tanuldi vehetnek részt, akik:
— legaldbb kozepes tanulmanyi eredményt értek el,

— fegyelmi blntetésiik és igazolatlan hidnyzasuk nem volt,

— Onhibajukbdl balesetet nem okoztak,

— anevezési dijat részlikre, a rendez6 iskola szamldjara befizette.

A nevezheté versenyz6k szama:

Az érdekelt iskolak az 1. szamu mellékletnek megfelel6en nevezhetnek versenyzét.

Amennyiben a nevezett versenyz6 inditdsa akadalyba (itkozik, tartalék versenyz6 utazhat a verseny
helyszinére, kitoltott nevezési lappal.
A Vidékfejlesztési Minisztérium felhivasa alapjan eziton hozom az érdekelt iskolak tudomasara, hogy

a verseny dontGjében részt vevl tanuldk szamanak megfelel6en a kiildé iskola nevezési dijat fizet.

A nevezési dij: 6000 Ft/versenyzé
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A nevezési dijat, az orszagos dont6t rendezé iskola részére, az alabbi szamlaszamra kell befizetni:
Fodor Jézsef Elelmiszeripari Szakképzd Iskola 6725 Szeged, Szabadkai Ut 3.

Bankszamla szama: 10028007-00333829-00000000

Kozlemény rovatban ,Orszdgos pék-cukrdsz verseny” megjegyzés keriljon feltlintetésre.
Az atutalasrdl sz6l6 igazoldst a versenyre érkezd tanuld, illetve kiséréje a regisztracidokor koteles

bemutatni a versenyfelel6snek, vagy a rendezé iskola megbizottjanak.

A versenyre a tanuldk hozzanak magukkal:

— személyi igazolvanyt, TAJ kdrtyat, add kartyat,

— irdeszkozt (kék szind toll),

— zsebszamoldgépet,

— egyéni felszerelést (jelzés nélkiili munkaruhat, cipét),
— alaboratdriumi feladat elvégzéséhez kopenyt,

— OM azonosité szamot.

Kérem lIgazgaté Asszonyt/Urat, hogy a csatolt nevezési lapot tanuldnként hitelesitve, valamint a
kisérék és a versenyz6k étkezési és szallasigényét, érkezési idejét tartalmazd igénybejelenté lapot

kitoltve, legkés6bb 2015. februar 20-ig a versenyt rendezé iskola részére sziveskedjék megkuldeni.

Py’

Az igényelt szolgdltatasok téritési dija, szamla ellenében eldre - a versenyt megel6z6en - atutaldssal

torténik.

Az igényelt szdllas és étkezés lemondasara csak irasban (faxon (06 62 548-964) vagy postai levélben)
2015. marcius 03-ig van lehet6ség. Ezutdn az igénylés visszamondasat nem tudjuk elfogadni, a

megigényelt tételek leszamlazasra keriilnek.
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A verseny moduljai:
Irdsbeli 6sszes id6tartama: 180 perc

Modul szama Modul megnevezése

0510-06 Technoldgiai / termelési szamitasok elvégzése

A sités elméleti alapjainak, folyamatainak, feltételeinek, a siitési

0534-06 ny , g - , .
eljarasok és a stit6kemencék ismertetése, bemutatdsa

A cukrasztechnolégia alapmdiveletei, a cukrasztésztdk, a cukraszipari
0536-06 félkésztermékek, a cukraszati termékek, készitmények és a
cukrdszipari gépek bemutatdasa, ismertetése

Gyakorlati dsszes idétartama: 540 perc

Modul szama Modul megnevezése
0509-06 A munkakezdés feladatai

Gyartas elGkészitése és befejezése (harom kiilonbozé tipusu termék

1 -
0510-06 csomagoldsa, taroldsa, a keletkezd hulladékok szakszer(i kezelése)
0511-06 Mérések, dokumentalas, gazdalkodas
0532-06 Tésztafeldolgozas
0534-06 Sutés (kilonb6z6 termékcsoportokba tartozé termékek gyartasa)
3136-10 Tésztakészités
Cukraszati félkésztermékek, cukraszati termékek készitése (A: Tortak
vagy tejszines tortak készitése. B: Szeletek, vagy tekercsek, vagy
0536-06 . . y
mignonok, vagy desszertek, vagy krémes készitmények, vagy
teaslitemények, vagy fagylaltkehely stb. készitése)
Szobeli modulok
Modul szama Modul megnevezése
0511-06 Gazdalkodasi, vallalkozasi, kereskedelmi és marketing alapismeretek
0533-06 A kelesztés mddszereinek, feltételeinek, folyamatainak, a kelesztés

eszkozeinek bemutatasa, ismertetése
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A versennyel kapcsolatos fontos informdcidk!

Pék
Dagasztdstol szamitva 4 ora dll rendelkezésre a termék kisiitéséhez. A 4 ora lejartdval a munka

ledllitasra kertiill!!

Minden versenyzé az dltala kiszamolt anyagnormdbdl késziti el a termékeket.

Laboratdriumi feladat az alabbiak koziil keriil kivdlasztdsra:
> siitéipari termék érzékszervi pontozdsos birdlata és mindsitése
> liszt savfokanak meghatdrozdsa
> liszt szinvizsgdlata
> késztermék térfogatdnak meghatdrozdsa.

A laboratoriumi feladathoz képenyt a versenyzék hozzanak magukkal!

A készitendé versenyfaladat termékei a mellékelt listan szereplé termékekbél lesznek kivdlasztva.
Siitéipari termék készitése az alabbi két termékcsoportbdl lehetséges:

> omlés tésztabol késziilt finom pékdruk

> leveles tésztabol késziilt finom pékaruk
A termék eléallitas folyamdn kizardlag a rendezé iskola dltal biztositott alap-, segéd- és jarulékos

anyagait haszndlhatjdk fel a versenyzék!

Cukrasz

Py

A pék és cukrasz (kivéve diszmunka) termékek eléadllitasa folyamadn kizarélag a rendezé iskola dltal

biztositott alap-, segéd- és jarulékos anyagokat haszndlhatjdk fel a versenyzék!
A cukrdsz gyakorlatra 240 perc helyett 360 perc dll rendelkezésre.

A gyakorlati feladatok listajat a melléklet tartalmazza. A versenybizottsag a 13 féle torta és 13 féle

napi termék koziil valasztja ki a versenyfeladatokat (1 db torta és egyféle napi termék).
Rendelkezésre dll:

» diszmunkdhoz 26 cm-es torta,alap vajkrémmel téltve
> atortdhoz 22 cm-es tortakarika (magassdga 6 cm)

> névényi tejszin
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A diszmunkdhoz hozott karamellt, marcipdnt, plasztik csokolddét és egyéb anyagokat, eszkozéket

a versenybizottsagnak be kell mutatni. Kizdarélag eheté diszeket lehet felhaszndlni!

A szobeli vizsga az VM dltal jovahagyott tételsorok alapjdn torténik.

Idétartam: 20 perc felkésziilés, 5 -5 perc felelet modulonként.

Kérjiik, hogy a versenyre hozott sajdat eszk6zéket jeléljék, hogy a mosogatdsban résztvevé segitok

beazonosithassadk.

A verseny gyakorlati helyszine el6zetes egyeztetés utan megtekinthet6 2015. februar 23-27. k6zo6tt.
Kapcsolattartd: Czankné Csatlés Eva 20/230-1521
Az esetlegesen felmeriil6 kérdésekben a versenyfelelGs, illetve a rendezd intézmény kodzvetleniil ad

tdjékoztatast.

Akik a szakképesités vizsgarészéhez rendelt szakmai kévetelménymodul vizsgafeladatait
teljesitették és a szakmai kévetelménymodul versenyrészen megszerezheté pontok 71%-at
megszerezték, jeles osztdlyzatot kapnak és az adott versenyrésznek megfelelé kévetelménymodul

letétele alél mentesiilnek a 20/2007. (V.21.) SzMM rendelet 5.§ (5) bekezdése alapjan.

A rendezvény szervez6i és tamogatdi nevében tisztelettel meghivjuk Ondket és varjuk jelentkezésiiket

a megadott cimen.

Budapest, 2015. februar 10.
Udvozlettel:

Pataki Tamas
szakképzési igazgatd
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