Csokoladé osszes cukortartalmanak meghatirozasa Schoorl-médsterel,

valamint polarimetridsan

Csokoladé 6sszes cukortartalmanak meghatdrozasa Schoorl-médsterel:

Sziikséges oldatok, vegyszerek:

- 0,1 N Na,S,0; M= 248,22
-0,INKIO; M=214,014

- 20%-0s HzSO4

- 30%-os KI

- indikator

- Schoorl A oldat
-Schoorl B oldat

- 1%-o0s HCl
-Foszfor-Wolframsav

Meghatirozas menete:.
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. Mérboldat készitése faktorozisa.
. 5greszelt csokoladét gyorsmérlegen f6z6pohdrba mériink. Hozzaadunk

20cm’ desztillalt vizet, majd enyhén melegitve, kevergetés mellett
feloldjuk.

. Majd 50cm’ 1 %-os HCI oldattal 100cm’-es Kohlrausche lombikba

mossuk. A lombikot 15 percre forrasban 1évé vizfiirddre helyezzik, ugy ,

- hogy hémérét tesziink bele és 75°C —on tartjuk.
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Hiités, 10cm’ foszfor-wolframsavval deritjiik és 5 percig allni hagyjuk.
A lombikot jelre t5ltjiik és az oldatot redds sziir6n szirjiik.
Ebbél a sziirletbdl végezziikk meghatarozast.
A sziirletb6] térzsoldatot készitlink.
Erlenmeyer lombikba 10cm’ Schoorl A
10cm’ Schoorl B
10cm’ torzsoldat
20cm’ desztillalt viz
Dré6thaléra helyezve 3 perc alatt felforraljuk és 2 percig forrisban tartjuk.

10.Hiités, majd hozzaadunk 10cm® 30%-os K1 oldatot és 10cm’ 20%-0s

kénsavat.

11.0,1N Na,S,0;-al megtitraljuk.
12. A fokisérlet mellett vakprobat is végziink.
13.Szamol4s: az eredményt szacharézban kifejezve %(m/m)-ban adjuk meg.



